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Dear Customer,

Thank you for purchasing a quality Baumatic home appliance. We pride ourselves in supplying
quality products with a high level of customer service.

For customers outside the U.A.E please contact your local Baumatic distributor.

You can find your local distributor on our website at www.baumatic-mea.com and click on ‘where
to buy’ from the menu.

Baumatic Middle East General Trading LLC
P.O BOX 393720
Dubai, United Arab Emirates

Tel: +971 (0) 4551 3780 - General enquires
+971 (0) 4551 3953 - Service, spare parts & product enquires



AVERTISSEMENTS POUR L'‘ENVIRONNEMENT
Déchets emballage

Na pas [ater I'exnbaliage da Volre appare® aux ordures, mais
sélectiopnez les différents matdraux {par ex. tdle, carton,
polystyréne) seton les prescriptions locales pour I'élimination
des dechels.

Ce produit répond aux éxigences des Directives Communautaires:
- 2006/95/CEE relative 4 1a "basse tenslon”,

2004/ 1 0XCEE refative awx “pertusbations &lectromagnétiques®,
S/396/CEE rofative aux "appaiells 4 gaz”

89/109/CEE refative aux *matériaux en contact aves les aliments”.
En plus les Direclives sur menlionnées sonl conformas A la
Directive 93/68/CEE.

Cel apparsfl doit &tre Installé conformement aux normes en
viguewr el utfisé uniquement dans des pléces blen adedes.
Avanl son installation et son ulilisalion consuller la nolica
d'emplol.

Cet appareil davra 2lre exclusivement desting 4 Yusage pour
lequst it a 14 expressémant profelé, en tant “qu'apparett de
culsson” domestique.

*

CHER CLIENT,

» Nous Vous invitons a lire attentivement ces lnstructions avanl
dutiliser Vappareil et de les conserver soigneusement afin de
les consulter en cas de besoin,

* Le matérie! d'embaliage (sacs en plaslique, morceaux de
polystyréna, ele...) doit &lre tenu hors de poriée des enfanls car
it constitue une source potentielle de danger.

GARANTIE

Volre nouvel appareil est couverl par une garantie.

Lo certificat refatif se trouve ci-joint.

St manque, demandez-le & Volre revendeur, en spécifiant fa date
Fachat, Ie modéle etle numdro matedcule Impdmés sur la plaquelte
didentification de Fappared (fig.128 *}.

Consarvez la parlie qul Vous est destinée. Celle-cl doit 8lre
maontrée, en cas da ndoessité, au personne! du Service Assistance
Technlque avec fa refative facture d'achal.

51 Vous ne suivez pas cette procéddure, le parsonnel lechnique
sera obligd de Vous débiter toutes les éventuelles réparations.

SERVICE ASSISTANCE TECHNIQUE

Cet agpareil, avanl de sorlir de Fusine, a €16 essayd et réglé par
du personnel expart et spéclalisé, afin de pouvoir donner las
melllayrs résultats de fonctionnement.

Toute réparation ou mise au point, qul pourait ensuile sa rendre
nécessaire, doil élre effectuée aved fe plus grand soin et beaucoup
d'attention. .

Pour celle ralson, nous conseltions de Vous adresser toujours au
revendeur ou & notre Centre Assistance plus proche, en spécifiant
i typo d'incovénient et le moddle de Volre appareit,

ATTENTION :

L'utilisation dun appareil de culsson au gaz conduil & la production

de chaleur sl dhumidité dans fe local ol il estinstallé. Veiller &

assurer une bonng adration de la culsine : maintenir ouveris les
orifices d'aération nalurells, ou Installes un dispositif d'agration
mécanique (holte de venlifation mécaniqus).

Une utilisation intensive et prolongée de Fappareit peut nécessiter

ung adration supplémentalre, par exernple en otnveant una fandlre,

ou une aération plus efficace, par exemple en augmentant la
puissance de la venlilation mdcanique st elle exisle,

Les conditions de réglage de cet apparell sont Inscrites sur

Fétiqualte {ou la plague signatéligue}.

- Me pas utiliser la polgnée do la ports du four pour effecluer des
opdralions do mouverent, y compils Fopdration nécessalre
pour enfgver 'appareif ¢a lemballage,

- N'oubliez pas, avant d'ulifiser 'appareil, d'enlever lg film de
plastique qul protdge certaines pléces (tableau da bord, cadres
en inox, elch.

- Ne pas utiliser lappareil pour chauffer la pidce.

- Lessgue Fapparell n'est pas utifisé, débrancher le courant et
fermer le robinel géndral du gaz.

« Avant deffeciver foule réparation ou intervention, débrancher
la prise e courant et fermer le robinet de gaz.

EN CAS D'INCENDIE

* £n cas dincendia, fermer le robinet géndral d'alimentalion
el couper le courant, ne jamals jeter de Feau sur Fhuile en
flarma ou e lrain de Frire.

* Ne pas garder de produils Infammables cu da bouteilles daérosol
piés de Fappareit et ne pas vaporiser dadcosol prés dun brifeur
aflumé,

POUR VOTRE SURETE ET CELLE DE VOS ENFANTS,

* Eviter de garder dessus ou prés de Fapparsit des produits
altractits pout jos enfants.

+ Garder les enfanis loin de Fappareil: ne pas oublier que centaines
parties de Fapparell ou des casseroles ulifiséas deviennenl ids
chaudes et dangareuses fant pendant le fonctionnement que
pendant lo lemps nécessaire au refroidissement aprds lextinetion.

+ Faire altention aux poigndes des casseroles, disposez-les de
fagon que les jeunes enfanls ne fassent pas tomber fes
casseqoles.

* Na mettez pas de vélements ou d'accessoires amplas lorsque
les brileurs sont allumés; fincendie du texdile peul étre cause
da graves blessuses,

Cet apparell ne dolt pas étre utllisé par das personnes {y
compils les petits enfants) avec capacités physiques, mentales
ou sensorlelles réduites, ou absence d'expérience ou
connalssance, i molns gu'ils ne solent survelilés ou knstrults
sur l'utilisation de I'apparefl par une personne responsable
do leur sécurité. 1l est nécessaire de sourvelller les pelits
enfanis pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec i'epparell,

ATTENTION - FOUR:

Lorsque fe four ou le grilloir sont en fonctiow, les partles

accessibles peuvent davenir trés chaudes, H faut élofgner les

jeunes enfants de Papparell,

- Eviler de cuita les afimenls sur la base du faur,

- En cas dutilisation négligente en proximitd des chamnidres da
fa porte du four, 1l existe lo danger de se blesser les malns.

- Interdir aux enfants de s'asseoir oy de jousr aved fa porte du
four. Ne pas utiiiser ia potte comma un tabourel,

TIRCIR INFERIEUR
Ninlrodulsez pas de matériaux inBammables ou en plastique dans
fa Yivoir inferieur {positionnéd au dessous du four).

Recommandations

(Pour les culsinfdres avec fe couvercle en verye)

Le couvercle en verre pendant l'uilisation ne doit pas dtre en
contacl avec les casseroles et aprés 'utilisation ne doit pas étre
ferma avec fes brillours ou les plaques encore chauds,



UTILISATION DES BRULEURAS A GAZ
Les symboles suivants se trouvent sur le bandeau de commanda,
prés de chagque bouton:

- Disque plein ®  robinet ferméd
- Grando lamme 6 ouverlure maximale
- Pelita flamme &  ouverture minimale

La position de minimum se trouve & la fin de [a rotation en sens
inverse des alguifles d'un montre de la manelle.

Toules les positions do lonclionnement doivent élre cholsies entre
les positions de max. et de min,, jamals enlre max. €1 la lemmeture.

ALLUMAGE MANUEL

Pour allumer Fun das briteurs, approcher une allumette au brileur,
presser la bouton conespondant au brdleur préalablement cholst
at le tourner dans fe sens inverse des aiguilles d'une montre
Jusqu'a ta posilion de maximunm.

ALLUMAGE ELECTRIQUE (selon les modéles)

Pour allumer Fun des briteurs, presser fe boulon comespondant
au brileur préalablement chois! €l le tournar dans le sens Inverse
das aiguilles d'une montre Jusqu'a [a positien de maximunm;
simultandmaent, actionnes e boulen-poussoir de l'allumage
électique placé sur lo tableau de bord ef portant le symbota{#}.
Dans le cas ol il n'y aurait plus de courant élecirique, te brifeur
potrra dlre aliums 4 ralde d'une aflumette.

ALLUMAGE ELECTRIGUE AUTOMATIQUE (selon les modiles)
Pour allumer Fun des briteurs, presser e bouton correspondant
au brilleur préalablement choisl et le lourner dans le sens inverse
des alguilles d'une monlre jusqu'a fa position de maximum. En
maintenant pressés la manette on melira en fonction taltumage
dleclrigue du brleur.

BDans le cas ol il n'y aurait plus de courant électrique, le briiteur
pouna 8lre alfurmg 4 talde d'une allumette.

APPAREILS AVECTHERMQCQUPLE DE SECURITE

{selon les modéles)

Pour Yaliumage des brileurs, il est nécessalre d'effectuar les
mémes opérations décrites ci-dessus. Dans ce cas, una fols quo
les maneftes se trouvent en position douverhze, # esl indispansable
de continuer 4 appuyer sur lamanette concernde pendanl environ
10 secondes aprés Fallumaga. Si la lammae devail s'éteindre une
fols que Vious refachez la manetie, o dispositif de séourité bloguera
la passage du gaz vers le brileur conserné,

ECONGMIE D'ENERGIE

+ Lo diamétre du fond de la cassercle doft comespondre au damétre
du briifeur. La lamme dur brieur ne doit jamals sortir du diamétre
dela casserole.

« Utiliser Roujours des casseroles 4 fond plat.

» Gulre do préfdrence avec un couvercle, Cela permet d'uliliser
des puissances plus basses.

+ Culre les #6gumes, pommas da lere, elc. avec peu d'eau pour
dconomiser I'4nergle ot réduite les lemps de culsson.

g

Broleurs G min @ max
-Raplde 180mm | 220mm
-Semiraplde 120mm 200mm
-AuxBiaize BOmm 160mm
-triple couron |  220mm | 260mm

L'appareft est équips do zones de culsson, de différent diamdire
et puissance. Les pasitions sont clairement indiquées et fe chauffage
a liew seufement A lintérieur das diamatros marquéds sur ka table.
Afin d'avolr un bon readement et une consommation d'énérgle
adéquale, & est indispensable ' ufiiser sevfement et exclusivement
des casseroles el das récipients indiqués.

Les podles et les casseroles ne dolvent pas présenter des fords
rugueux, afin d'dviter des rayures sur la plaque vitrocéramiqus.
o fond des podles el des casseroles doit &tre propre el sec avant
l'ulifisation.

Lo diarndtre des réciplents doit correspondre au diamétre de la
zona de chauffe.

A frold, fes fonds des cassarotes el des podltes dolvent élre
{égeremenl concaves, car ils se difalent en chauffant et se
positionnant ainsi mioux sur la plaque, pemmetiant & I'énérgle de
bien sa transmettre, L.'épalsseur optimafe des fonds est de 2-3
mm pour les réciplents en acler émailé et de 4-6 mm pour les
réciplents en acler Inoxydable. Un test simple peut alder pour
Yachat des véciplents de culsson.

Pour vérifier si lo fond (A Mélal frold) est assez concave, on procéde
de fa manidre suivante: on applique le fond en bials conlre ie bold
d'une lable droite, &t on glisss entiea e fond et o bord defa labla
des lamelles de papler: 5 & 10 lamelles pour des récipients en
acler émaills, 2 4 5 lamelles pour fes récipients enadier inoxydalle
{la nambre de lameltes croit avec 1a diamétre du fond de {a
casserola).

ooa_0_tooa

Ces recommandations sont trds Importanles, car sl elles sont
négligées it y aura une grande dispersion de chaleur et donc
d'dnergie; de plus 1a chalewr qui m'est pas absorbée par les
cassaroles se propage dans la table, dans la comlére, st aussi
dans la meuble.

Utllisalion de la labte de culsson

Pendant la preml&re periode de fonctionnement de [a table, il peut
y avelr une odeur Acra ou de brilé qui disparaitra aprés plusieurs
fonclionnements,

La table est équipée pour chaque zona ds cuisson d'un
commutaleur placé sur e tableau de bord de Fapgareil avec lequel
on peul régler dilidrenles gammes de température. Pour ung
culsson nonmale, aprbs avolr placd la casserole sur la zone désirde
de ka lable, ragler 12 manette sur fa position de puissance maximala,
Lln moin lumineux sur le bandeau Vous Informera sk la zons est
en fonction ou non, Certaings tables de culsson sont équippées
dune famps t@moin placée 4 Pavant enlre les deux 20nes de
culsson qui s'alflume quand une ou plusieures zones de chautfage
dépassent 1z lempérature denviron 60°C.

La lampe W¥moin s'éleint seufament quand la tampérature des
zones g cuisson descend au dessous de 60°C environ. Une fois
ardvé & Fébullition, régler la manetie sur une position inférieure
sefon la quanlilé, pour continuer la culsson de fagon que la
casserole na déborda pas, st da fagon & ne pas consommer trop
dénérgie éleclrique.

Imporiant
En ulitisant la lable vitrecéramiqus, falre atlention spécialement
aux Jeunes enfants,

Attention

La surface de culsson esl lrds resistante, Toulalols effe n'est pas
tncassable, et elle peut &tre endommagée spéclalement par des
objels poinlus ou durs qui peuvent lomber avec una certalne force,
Lorsqua sur cette surface de culsson Il y a des ruplures ou
des télures, déconnecter Iimmédiatement 'apparell de
I'alimentation et contacter tout de sulte le service aprés venle.



ZONES DE CUISSON ({selon les modiles)

La zone de culsson est commandée par un commulateur.
Pous Fallumer i faut toumer le bowton jusqu'd la position 1
(Fig B).

ZONES DE CUISSON AVEC REGULATEUR D'ENERGIE

La zene de culsson est commandée par un eégulateur d'énergle.

Pour meltre en roule e circuit, toumer la manelto do 1 4 11
{Fig.C}.

Fig s FQ.C

ZONES DE CUISSON AVEC REGULATEUR D'ENERGIE A
POUBLE CIRCUIT

La zone de cuisson est commandéa par un régulaleur d'énergle.
1)  Pour metire en route ko premier circuit, toumner la manetie de

Quand le four est ulilisé pour la premidre fols, il peut se produlre
de ta fumée de odeur dcre, causée par la premler chauffage du
coltant des panneaux isolants avteur du four (il est opportun de
te chauffer & fa température maximale pour une durée da 30-
40 minules 3 porle fermée). H s'agit dun phénoména absoluermnent
normal el, s devail se produire encore, & faudralt altendre que
la fuméa cessa avant dintrodulre les aliments.

En général 1a four est équipd da: grille support pour fa cuisson
des préparations en cassaroles ou bien posées directement sur
la grille, f2che-frite pour la culsson des gateaux, blscuits, ele. ou
pour récupdrer les Jus el les matibres grasses des aliments placds
directement sur la grille.

Note: dans les lableaux suivants il y a les indications pour la
cuisson de quelques préparalions principales, Les temps de
cuisson conselflés dans ces tableaux sont indicatifs. Nous sommes
slrs qu'aprés qualque essals vous pourrez apporter les
modifications nécessalres pour obtenir les résultats désirds.

Tableau de culsson systéme tradillonne|

1a —
2) Pourmettre en route le deuxidme circult, tournar la manette :‘TP?@IEON - "fun’:‘;s -
audetd du chilfre 11 (Fig.D). v? *‘:°“ SR Am.
Pour revenir au fonctionnemgpi & un sevl clrcuit, ramener la R;l?d:boem 250 30 par kg.
maneile & zéro puls la repositionner sur un numére au cholx. Rati do veau 200-220 60 parkg,
Potlat 200-240 env. 50
% Canard ou cle 220 suivant polds.
Giget do mouton 250 30 par kg.
2] Rdti de porc 250 €60 parkg.
A Souffiés 200 60 par kg.
Galeaux
Caka 160 50-60
Biscuits de Savolo 160 30-50
Pats brisée 200 15
Pats feuietéa 250 15
Flg D Tarte aux fruits 200-220 a0
Maringues 100 60
Aldllre d'exemple, nous prédsentons cl-dessous un tableau da gﬁ'&m i2§-2?40 g
réglage. Brioches 160-180 45
P, fIntensité ] Utilisation Tableau de culsson & als chaud,
Chajewr — e — S —
6 |6 Fermd Pré) é fons; Rinites | - Polds kg.
] r taira fondre da baurre, du chocoly, e pour faln Entrées
e Fatia zflf::wae pefies quanttss da sqic';dca,!‘ #1o pour o Lasagnes au four 200»228 2025 05
. i FPites au four 200-22 2530 25
Rl I R [ isoousburtip ittty Riz 24a créolo 200236 | 2025 05
Pour ddcongster des afments surgelds el préparer dos Pizza 210-230 3045 0.5
§-6 | 3] Llents | ragedts, cuirs auc tsmpdratures debumion ou &y dessous Viandes
da celles-ci Réti de veau 160-180 65-90 1-1.2
Pout cuite das afments. qui doivent bouiir, pou les réts Rt de porc 160-170 70-100 1-i,2
708 | 4 | Mool goviandss eficates stpour ke poisson. R4t de boau! 170-190 40-60 1,2
$.10] § Forls | Pour laire cuirn des cbisletiss, des bRiecks, du potar-fau, Fitet do bogu! 170-180 35-45 1-1,5
s boutir A o, Roasl-Bee 180-19¢ 4045 1-i,6
s Vive | Pour biire boullr ds grandes quanilss deau, pout fim. Rl dagneau 140-160 100-430 1
Poulat rdt 180 70-90 1-1.2
ECONOMIE D'ENERGIE Canard 13t 170-180 §00-160 §.5-2
. Le diamatre du fond de fa casserole doil correspondre au Olerdti 160-180 £20-160 335
giamétre de la plague de culsson ou bien &tre idgdrement Dindon rbli ‘5‘}”3 160-240 Sem.
supédeur. Il ne dolt cependant jamals &ke fnfdsiour, Lﬁg‘?g’u :%:Eo %g’ ggnn:'
. Uliliser toujours des cassercles a fond plal, Boisson 160-160 | daprés poids| )
. Cuite da préfdrence avec un couverelo. Cela permet d'utitiser Gateaux {Pallsseris)
des pulssances plus bassaes, Tare aux fuits 180-200 40-50
. Culre les gumes, pommas de terre, elc. avec peu d'eau pour Savarin 160-£80 15-45
réduire [as lemps de cuisson. GAteau *Margherita® 200220 40-45
Paln de Genas 200-230 25-35
Fouaca au ralsin 230-250 30-40
A Bricches 170-180 40-60
r Sinddel 60 25-35
Favitlantines sucrdes - 180200 20-30
a Beignats da pom. 180-200 18-25
P e | I o Flan biscuit Savola 170-180 30-40
7 7 V7 L \ Biscuits de Savole {50-180 50-60
Toasts 230-250 7
Pain 200-220 40




FOUR STATIQUE

Le four est pourvu de:
* ung résislance supériours;
*» una iésislance inférieurs;

Manette commutateur du fou { flg. 1).

En tournant vess le sens des alguilles d'une monlre la manette
du commulalew, il est possible de sélectionner une des fonctions
suivantes.

Fig1

N.B.: Le branchement deo r'imporie quelle fonction a fieu toujours
aprés avoir placé la manette du thermostat en correspondance
g Fa terpératuse dasirée,

Pour tautes les opérations décites ci-dessus, on obtient Fallumage
de Péclalrage inlérisur du four.

Hanette thermostat four {Flg. 2).

En tournant dans la sens des alguifes d'une montre cette manetts,
on peut oblenlr une température du four comprise entre 60 of
MAXC,

Hin 1émoin placé sur le lableau de bord reste allume Jusqu'a ce
que la temmpérature soit atlente, ensuite if s'alfumera par
inlermittence,

1

Une fois lournd le bouton sur celts position, 1a fampe reste affumée
pendant loutss les opdiations qui suivent.

B

Convenlion naturelle

Branchemen! de la réslslance Inféricure ¢! supdrieure du four, H
s'agit de {a cuisson Iraditionnelle, excellents pour rdlir les gigols,
idé&ale pour les biscuits, fes pommes aw four et pour que les
aliments deviennent lrés eroguants. On oblient de bons résullals
pour les culssons sur un niveay aves réglage de la température
da 60 & MAX®C,

[

Branchement résistance inférieure de four.

Celte fonclion est indiquéa paur culre du bas, réchauffar las
aliments ou stériliser les pols en verre. En plus elle est indiqués
pour ces aliments qui ndcessilent une cuisson longue et lents,
par exemple les aliments en casserole. Cette fonclion peut élre
utiisée enire 60 et MAXC.

8

Branchemeant de la résistance supérieure du four. -
Avecla grille sus lo deuxidme niveau dy haut, cetle fonction serd
pour réchaufier tes aliments déja cuils, ou avec 1a geille sur le
premler niveau en bas, cetle fonclion sert pour la décongéfation
de pain, pizza ou pétes en géndral. Cette fonction peut &lre utiiséa
entre 60 et MAX"C,

0

Branchement du gl (lournebroche selon les modéles 1)
Par celto position, la résistance du gril & linfrarouge estinsésée,
Ga permut do grifiar ou graliner les plals tradiionnols La manetio
du thermostat dofl &tra placde sur la position 180-200°C.

FOUR MULTIFONGTION

Le four est pourvu de:

*una résistance inférieure;

*uns réslstance supéreure;

+ ung réslsiance circulalre qui entouse la ventifateur,

N.B.: Le branchement de n'importe quelle fonction a fieu loujours
aprés avolr placé fa manette du thermostat en comrespondance
de la température déslrde.

Manette thermostat four

En fournant dans la sens des alguilles dune montre celte manetie,
on peut obtenls une lempdrature du four comprise entra 60 et
MAX*C,

o
»
- ®
o -]
o o
* 1
s 9

- Manatte commutateur dv four
En tournant vers le sens des alguilles d'une monlra la manstia
du commuateur, selon le type de four, il est possible de sélectionner
une des fonctions suivantes.

& o
L) @

o G,
G-

Note:

Bans tous les deux cas 1 81 2, pour foutes les opérations dicriles
ci-dessus, on oblient l'afumage de Féclairage intériaur du four,
Un témoin placé sur le lableau de bord reste atlumé jusqu' ce
que {a températuse soit altente, ensulle il s'allumera par
intermiltence.

Ultiltsation du four

Le four toufours dolt élre a la porte fermée.

Mote: fours avec thermostat et comimulateur séparés,

torsqu'on ulitise fas fenctions i placer la manelte du
thermostat sntre 180 + 200°C comme températuse maximale.

AYTENTION:

ta température indiqude sur e labisau de bord correspond 4 1a
température malntenue au cantre du four seulement quand les
fonctions sélectionndes sont = ou k.

£

tne fois tournd fe bouton sur cetle position, la lampe reste alluméo
pendant toutes fes opdrations qul suivent.

¥

Décongélation par veniliateur

Celte position permet la citculation de I'alr pulsé & 1a lempératura
amblante loul autour de Valiment surgeld en fe décongelant sans
modifier ou altérer son contenu proléique,



L FR
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Convention nalurelie

Branchement de la résistance Inférieute et supérieure du four. It
s'agit de la culsson Yraditionnelle, excellente pour rdlir las glgots,
Idéale pour fes biscuits, les pommes au four el pour que les alimenls
deviennent trés croquants. On oblient da bons résultats pour les
culssons sur un niveau aves réglage de 1z ternpérature o 60 2
MAX®C.

AR
ax

Cuisson par alr pulsé

Par catta fonction la résistance circutaire et le venlilateur sont
insérés. Lalr chaud, réglable entre 60 of MAX G, ast poussé
uniformément sur lous les dtages du four. Gecl consenle une
cuisson idéala do plusieurs mels ensemble {vianda, polsson, elc))
sans mélanger les différents odeurs et saveurs. Culsson délicate
indiquée pour Génoises, giteaux de Savole, pales feuletdes, ete.

]

Branthemen! du grll moyen

Par cette position, la résistance du gril moyen a Finfrarouge est
Insérée. Ga permet de griller ou gratiner les plals traditennels de
petites dimensions.

C

Branchement du grif total

Par cetle position, fa résislance du gif A l'inlrareuge est insérée,
Ga permet da griller oy gratiner les plats Iradionnels.La manetie
du thermaoslat doit &teo placde sur fa position 180-200°C.

[

Grill total ventilé

Lair, chaufié par la résistance du gril, est aspisé par le ventitateur
ol pousss sur fas aliments. Le gl ventilé remplace remargquablement
ta lournebroche et il assure des résultals excellents avec volailles,

- Engager la #cheliite avec un pew d'eau au dessous de 1a broche.
~ Pour enlever fa broche opérer de [a fagon conlraire utiisan? un
guani de profeciion ex laine lsolante.

Fi

Tournebroche (selon les modéles)

- Enfiler le poulet ou la pidce A rdlir sur fa brachs L en prenant
blerk soin de Iimmobdiser entre les daux fourches F el de bien
Péquilibrer afin d'dviter des efforts Inutiles au molo-réducieur R,
{fig. 3C).

- Mellre la broche sur le supporl G, aprés avoir inlroduit son
extrémitd oppasda dans fe lrot P du moteur R {fip. 3C).

- Engager la léchefrite avec un pau d'eau au dessous de la broche.

- Pour enlever la brochs opdrer de fa fagon contrairg wlilisant un
guant da protection en falne Isolante .

Averlissement : ne pas utiliser les grilles en fil sur les nlyeaux
four équipés avec glissiéres télescoplques.

Accessolres four optionels

Py

saucisses ¢t viandes rouges, méme en quantité ¢ able.
La manatte du thermoslat doit &lre placés sur la position 180-
200°C.

Résistance Inférleura ventilée

Lalr, réchauffé par ta résislance inférieure, est aspird par le
ventilateur et poussé sur les alimenis. Celte fonction peut dlie
utilisée pour stédliser les aliments. Cetie fonclion peut élre utitiséa
enlre 60 et MAX*C.

Utilisation du grllolr

Uliliser le grifloir avec a glle porte-plats au trolsidme gradin en
pariant du fond du four, 4 12 om & peu prés de fa surface ryonnante.
Lutifisateur pourra changer de gradin, suivant son godt personnel
el les nécessités des différents mets, Avant d'enfourner, lalsser
chauffer 5 minutes,

Tournebroche (selon tes modéles)

Pour Ja mise en fonclion du lournsbrochs, lourner fa manette du
cemmulateur sur le symbote [T] /@ ou, selon les modales,
aclionner le bouton sur le tableau da bord carnispondand au
symbole 3 .

Utllisallon du tournebroche multipte.

« Enfiter Iz poule! ou 1a pléce & rdtir sur la broche L en prenani
blen soin de l'immabiliser entre les deux fourches F ¢! de blen
Péquilibrer afin d'dviter des eforts inutiles au mote-réductsur R.
(fig. 3.

- Metire fa broche sur le support G, aprés avolr Introduit son
extrémitd opposée dans le trou P du moteur R {fig. 3).

- Introduire en Support G compiétement dans le four en sorle que
ia barre | entre dans le plot H du moteur M de lournebroche
{fig.3A},

Caractéristiques
Horloge 24 heures avec programmalion automatique ef compte-
minutes.

Fonctlong
Buréa de cuisson, i cuisson, position manvelie, horfoge, compte-
minutes, lemps réglables jusqu'a 23 heutes &t 59 minutes.

Affichage des fonctions

Affichage luminaux & 4 chiffres de 7 segments pour Indiguer
'heure et les temps de culsson.

Durée de cuisson el fonglion manuefie = syimbole dela casserole
Fonction automatique = AUTO
Comgple-minutes = symbole de la cloche
Une fonction est sélectionnée lersque le symbole correspondant
est affiché,
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Programmation

La programmalion s'effactue en appuyanl sur ke bouton de fa
fonctlon désirée. Aprés avolr relichd ca bouton, il est suffisant da
programmer le temps aveo + of - enlre 5 secondes.

Boutons + el -
En appuyant sur les bovions + et - le lemps augmente ou diminue
& ung vitosse variable sefen la durde da ta pression sur le bouton,

Réglage de Pheure

Pour régler Ihoure désirés, appuyer en méme temps sur deux
boulons manus el +ou - . Par calls opération, lous programmes
precddants sent éliminds, les contacis sonl débranchés, et le
symbote AUTO clignole.

Fonctionnement en manuel

En appuyant sur le bouton de manuek, les conlacts du relals se
branchent, le symbole AUTO s'éleint, ie symbole de casserole
apparait. Le fonctionnerment manuel a lisu seufement 4 la fin de
fa programmation automatique ou apras que cefle-ci a 814 éliminde.

Fonctionnement automatique

Ea appuyant sur le bouten de durde ou de fin coissen, fs
pregrammatour so commule automatiquement de fa fonction
manu¢lle A la fonction automatique.

Foncllonnement seml-automaltique avec durée de ¢ulsson
Appuyer sur le bouton de dutée de cuisson el programmer le
temps désiré avec + ou -. Le symbole AUTO et de durée de
cuisson apparaissent en permanence, Le relais se branche
immédialemenl. Quand le temps de fin da cuisson correspond &
Theura, 1e refals el le symbole da durée de culsson se débranchent,
la sonnerie retentil, el lo symbole AUTO clignote.

Fonclionnement automalique avec durée et fin de culsson
Appuyer sur lo bouton do dusés et sélectionner la durde de cuisson
désirde avec + ou -. Les symboles AUTO et durde apparaissent
en permanence, Lo relals se branche. Appuyer sur ts bauton de
fin de culsson, |e temps de fin culsson te plus prache apparail
sur Faffichage iumineux. Sélectionner le lemps dea fin cuisson
ddsird & travers e bouton +.

Ls relals et la symbole de durde se débranchent, Les symboles
AUTO et durée de culsson apparalssent en permanence. Les
contacts du relals se débranchent.

Quand le temps de fin culssen comespond & theure, g relais o
I symbole da durde de culsson se débranchent. Une fois lo lemps
de culssen écould, le symbole AUTO dignote, la sonnerie ralentit,
le symbole de durée de cuisson et le relals $'éteignent,

Compte-minules

Appuyer suf {e bouton comple-minutes et sélectionner le temgps
do culsson désiré aveo le boulon + ou-, *

Pendant la fonctionnement du compte-minute le symbole do Ja
cloche apparait. A la fin du temps cholsi, a sonnerle retentit ot
la symbole de la cloche s'éleint.

Slgnal acoustiqus

Le signal acoustique se mel en marche a la fin Fune programmation
ou da fa fonction comple-minutes ek il a une durde de 15 minules.
Pour l'airéter, appuyer sur un bouton quelcongue des fonclions.

Début programme et conlrdle

Les programines démarrent & peu prds 4 secondes aprés leur
programmation.

il est possitle de vérifier & tout moment ke programme en cour en
appuyant sur fa bouton concerné.

Erreur de programmalien

Hy a un erreur de programmation sifheure indiquée par Fhorloge
esl comprise enleo Fhaure de début cuisson et Fhaure de fin
cuisson, Lemeur de programmation peut &ire corrigé, ea changean
la durée ou la temps de Fin cuisson. Quand i y a un ereur da
programmation les relais se débranchent.

Elimination d*un programme
On peut éliminer un programma en appuyant sur le boulon de
durée culsson et puls sur le bouten - afin que Findication 00 00
apparaisse sur l'affichage iumineux. A la fin d'en programme, ce-
¢l s'éliminera aulomatiquement.

ARa d'obtenir e lemps de cuisson désird, lourner le bouton dans
fe sens des aiguilles d'une monlre. Le compta-minules paut lre
1égié de 1 4 60 minutes. Une fols la lemps écould, une sonnerio
vous Informera de fa fin de la culsson.

PROGHAMMATELUR FIN CUISS0 ; i

Paur un forclionnement manual, tourner le boutan dans fa sens

contralra des giguilles dune montre e comespondance du symbole
& : pour programmer la durée de ia culsson, lourner dans le

sens des alguiles d’'une montee ot fixer fe lemps da cuisson aves

la bouton {max.120 minutes).

Una fols le lemps écoulé, le lour s'arrdtera autornatiquement,

Fig.5

HOHLOGE ANALOGIC-(fig 6A):

Pour la mise & 'heure

Presser et toumer le bouton vers la droite, jusqu'a oe que Fheure
exacle apparaisse. En cas d'une fausse manoeuvra, éviler de
toumar vers la gauchs, Un mécanisme de sécurité prolége les
compasants de fhorloge.

Réglage sonnerie
Toumer le boulon vers la droite, sans fe presser, afin que l'alguille
carresponde av temps de sonnastie désird. Une fols fe temps
écould [a sonnede relentit sans cesse. Pour Pandler, loumsr e
bouton vers la droite afin que Falguille carresponde au symbole
de la cloche rayde.

HORLOGE TEMPORISATEUR (tig
Paur matire Fhorloge & Mhewre, pressar le bouten el loumar en
sens horaitg, Pour régler la durée de la cuisson, loumer le boulon
en sens horairo sans le pressar.

Un slgnal sonore signale la fin de ta culsson qui s'amélera en
Iaisant toumner le bouton jusqu'a ta posttion

Pour le fonclionnement manuel, taumar ke bouton jusqua fa
position & .
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HORELOGE PROGRAMMATEUR 3 BOUTONS (Fig. 6C)

Face avant :

(Pi} Souton maiRs 7
(P2) Bouton Made
(F3) Bouton Phus *+”

Fig. 6C
(9| indique theurs du jour programmée
@ indique Tactfvation du coupe-circuit automatiqus.
-3} inchquia qiun programme a &1 activé enmode «Péioda da fonctonnamants
—3{ Indicere qu'un programme a &4 agtvd enmads =Finde knctonnemant~
v-0] lncque que fa verrouTlage a &8 active
Q Indique qua la minuteris est activés.

Réglage de I'heure du Jour

REMARQUE : Vous pouriez régier Iheurs du jour unlquement sile
sdlectour du four connectd est sur la position zéro |
Apras avolr ris fe four sous tenslon, 12:00 s'affiche et Findicateur
(S de rheure du jour clignote.

Utilisez les boutans Plus et Molns pour 1égler heure par Incrémenis
de minutes.

{’heure du Jour exacle s'affiche maintenant avec les secondes. Le
programmateur est maintenant opérationnet et en mode «manuel».
REMARQUE : Sivous voulez régler fheure du jour phus tard, appuyez
sur le bouton Mode jusqus ce qua findicateur *(O  * da hewte du
jour clignote. Effectuaz ensuite la procédure décrite cl-dessus,

Réglage da fa minuterle

La plage de régfage esl comprise entre 0:00 et 23:59.
Appuyez sur le bouton Mode Jusqu'a ce que lindicateur * () ° da fa
minuterfe clignote.

Remarque : Sl vous ne salsissez rien pendant dans lintervalle de
5 secondes, le programmateyr affiche de nouveau Fheure du jour,
Appuyez sur les boutons Moins et Plus pour programsmer la péricde
déshiée par incréments d'une minute. Aprés confirmation avec fa
bouton Mede, Fheure du Jour s'affiche de neuveau, Lindicateur
* £ * da la minuterle s'aliuma sur {'afficheur. Aprés expiration de la
périods programmée, un blp retentit {.. ..) {avec une pause apris
dgux bips).

Lindicateur * ) * glignote & Fécran. L'émlission de bips s'arréte
automatiquement aprés environ 1 minute tandis qua Findicateur
* £ * continue de clignater,

Appuyez sur n'importe quel bauton pour quitter le mode en cotirs.
Yaus pouvez également mettre fin manualiement 4 ia signalisation
de Fexplration da ta période appuyez sur mimporte quel bauton,

Réglage du programme de cuisson - Période de fonctionnement
Ce programma peimel, par example, d'allumer automatiquement te
four pour une période prédéfinie via le selais du pregrammataur.
REMARQUE : Vous pourrez programmer une période de
tenctionnement unlquement sl le sélecteur du four n'est pas sur fa
position zéro | S un programme de culsson est activé, notez que
toutes las programmations entrées seront annulées sl vous meltez
ta sélecteus sur la position 2éro |

La plage de régtaga de la période de fonctionnement est comprise
entie 0:00 et 23:50. Procédez de la manidre sulvante :
1. Appuyez sur le bouton Mode Jusqu’d ce que Tindicateur * H4 “ de
1a période de fonctionnement clignole. L'écran affiche "3:00" au tieu
da Fheure du Jour.

Remarque : 5ivous ne saisissez rien pendant dans un intervaiie de
5 secondes, la programmaleur affiche de nouveau Fheure du jour.
2. Appuyez sur fes boutans Molns et Plus pour régler fa période
désirée par Incréments d'une minute. Aprds environ 5 secondes, la
période programmée est valldés et allichés & Vécran.
Lindicateur * ++ * de ta période da fonctionnement est allumé.
Vous pouvez également confirmar fa saisfa avec le bouton Mode.
Aprés Paxgplration de ta période pregrammée, un blp retentit
| - } {avec une pause aprés quatre blps). Lindicateur " =¥ *de
pérode da fonclionnement cignota etfécran affiche "3:00™. L'émission
de bips s'ardte automatiquemnent aprés environ 1 minule fandis gua
findicateur * e * continue de clignotar.

3. Appuyez sur nmporte quel bouten pour geitter le mode encours
ou Vous pouvez égalemert meltre fin manuellement 4 la signafisation.

8

Réglage du programme de ¢uisson - Fin de fonclionnement
{type Période de foncllonnemsnt/Fin de fonctionnement}
En cas de programmation antdrieure dune périoda de fonctionnement
(Réglage du programme da culsson - Pérlode de fonctionnement},
O prograsima vous permet de retarder fhevre da fin da fonciionnement,
c'est-a-dire de la temporiser.

REMARQGUE : Vous pourrez prograimer une fin de fonctionnement
urlguemant sl vous utilisez un minuteur de type Périade de
fonctionnement et Fin de fonclionnement et st le sélectaur du four
mest pas en position z&ro. Si le programme de cuisson esk active,
notez que toutes les programmations entrées seront annulées s vous
mettez le sélectsur sur fa position zéro!

Appuyez sur le bouton Mode jusqua ce que lindicateur * — * de fin
de lonctionnement clignote. L'haure du four en cours safliche
Fécran. i

Remargue : 5i vous ne salslssez ren pendant dans un intervalle de
§ secondes, le pregrammateur reviendra au programme de péslode
de [onctionnement actueflemant activé.

£n partant de fheure du Jour en cours, appuyez sur fe bouton Plus
pour sélectionner la fin désirée par incrdments d'une minute.

Lindicateus * —A * de fin da {onctionnement feste afumd fusqu'au
déctenchement du processus de cuisson. Celul-cl se déclencho &
I'heure de « fin da fonctionnemant molns la période de foncionnement-.
A ce moment précis, le programmatetr passe en mode da période
de fonctionnement, Lindicateur * —@ * ds lin de fonclionnemant
s'dteint et Findicateur * ¥ * da pénode da fonctisanement s'afuma
et Fécran affiche alors ks lemps restant de la périoda da fonctionnement.
Vous pouvez également appeler un programme activé en appuyant
sur e bouton Mode. Vous pouvez alnsl vénfier st la prograramation
est corrects of la corriger dventuellament avec les boutens de
programmation. Pour évitef toute emsur,  est impossible do rdinitialiser
Fhaure du jour lorsquiun programme est active,
Aprds Fexpliation de 1a périoda programmée, un bip retentit (... ... ¥
{avec une pause aprés quatre bips}. Llindicateur™ 2 * de perode
da fonctionnemean! clignote et I'écran affiche "0:00". L'émisslon de
bips g"arréte automaliguement aprés enviren 1 minute landis que
Tindicateur * —# * continue de clignoter. Appuyez sur Nimporta quel
bouton pour quitter le mode en cours.
Vous pouvez également metire fin manuellement & a slgnalisation.
Appuyez sur aimporte quel bouton cu mettez le sélecteur sur fa
position zé1o.

Aclivatlon du verroulitage

Sivous activez la verrouiiaga, vous na pousrei glus ulilisar modifier
Ias réglages de Mhordoge-programmateur. Yous ne pourez pas modifier
theura du jour, une minuterie en cours od un programme de cuisson
activé., Toutslols, ies foncllons programmées s‘exéculeront
correctement, Procédez de la manidre sulvante pour activer le
verouiliage :

Appuyez simultanément sur las boutons Moins et Pius pendant environ
3 secondes. Uindicateur * "% * de verrouiage en forma da clé
s'afume.

Yaous pouvez meltre fin A la signalisation de fin du pregramma de
eulsson en appuyant sur mimpaoste quel bouton. Toutes fes aulres
tonctions ne pourront plus étre exdeutdes. Procddez de la manidre
sulvants pour désactiver o varouillage :

Appuyez simultanément sur les boutons Moins et Plus pendant
environ 3 secondes.
Lindlcateur * v~ " de verrouillage en forme de cté s'étaint.
Fonctlon spéciale du programmaleuws —~ Coupe-circuit automatique
Si la sélecteur du four n'est pas en positlen zéro, c'est-a-dire st
Yappared connects est sous tenslon ef sl programmaleur n'est pas
utilisé pendant une pérode de lrols heures, ce dernler metira
automatiquement hors tenslon Tappareilt connectd, Gela présente
Pavantage d'dviler loute surchaulfe de l'appareil connects.
Lorsqu'une coupurg automatique se produit, findicateur * 3 "de
coupe-circuit automatique clignote sur Rafficheur,

Potis désactiver la coupe-circuit automatique remettez le sélecteur du
{our en position zéro.



Avant de procéder au nettoyage, débrancher fe robinel du gaz

géndral et enlever Ia ffche de a prise de courant ou couper la
courant de la ligne d'alimentation au moyen de nterrupteur
géndral de Finstallation dlecirigue.

Eviter de nettoyer les surfaces de 'apparell lorsqu'elles sont
encore chaudes.

Ne pas uliliser de nettoyeurs vapeur pour netloyer lo four,

SURFACES EMAILLEES

Netioyer avec une éponge mouiltde avee de 'eat et du savon, Los
taches da gras peuvent &tte enlevées ladilemen? avec de Feau chaude
ol Un produit spécifique se trouvant faclfement en commerce pour le
nettoyage de Fémait. Eviter les produits contenant des substances
abrasltves. Ne pas lalsser sur fémait de substances acldes ou alcalines
{jus de ditron, vinalgre, sel elc...}

Les appareits en acler inox Bolvent étre nettoyés avec des détergents
spéclaux pour acler inox. Ces détergents dolvent étre appliqués 2
Yaide d'un Enge moaiieux.

GRILLES ET BRULEURS

Pour procéder au nettoyage des brllews de la tablp de trava®, il est
nédcessaire de fes extralie de leur sidége en fes élevant vers fe haut
el da les mefire pendant une dizaine de minutes dans une solution
d'eau chaude et produit délergent non abrasil. Aprés avolr netloyé
et lavé les brileurs, les essuyer solgneusement.

Conlrdler toujours que les orllices des brileurs ne solent pas
ohstrués.

Nous consselllons da réaliser cetta opdration au moins une fols par
semaina ot chague fois que cela est nécessalre. Falie attention a
remonter da fagon correcta fes brileurs de ia table.

Demontage du vitre intérisure da la porte du four.

(Uniquemant sur les modéles qul le prévelent)

Pour arfover la vilve Intérieure de fa porte du four @

ouvrir la perte & moitis,

Enlever la vitre & deux mains {veir figure 7A}.

Aprés le nattoyage, remonter la vitte en exécutant ies mémes
opérations en sens inverse.

ATTENTION :

N'uliliser ni obfels rugueux ou abrasHs, nl raclolrs métaliiques
affitds pour netloyer les portes vitrées du four afln d'éviter
dégratigner leur surface et de briser la viire.

Fig.7 A

DRémontage do 1a porle du four

Pour {acilitar ie neltoyage intensif di four, démonter la porte en

suivant les Insleuctions:

2} Quvrir compldlement la porte du four.

3} Rabalttre vers 'extérieur la partie "A” de la chamlére
(voir fig. 78).

4} Relermer lentemant ia porte Jusqu'a ¢o gu'elle so lrouve en
face des crochels « A » ; s’assurer qu'ils se bloquent dans
les atiifels « B » de la porte, comme [¢ monira la Flg. 7C.
{Unlquement dans les cas qui be prévolent : enlever la vitra inteme
da fa porte du foti - volr fig. 7A}

5) En s'aidant des deux maing, exercer une légdre pression de
1a porte vers lintériaur, ce qui va permetlie aux chamigres
« G » de se décrocher des weillels « D » (voir Fig. 7D}, puis

tirer vers sol fa porte fusqu'a ce qu'slle se décroche du four.

Aprés lo nettoyage, remonter ia porte correctement, en refalsant

{a procédure dans {ordre Inverse el repositionner fes crochels

« A » vars l'intérisur avanl de la refarmar (Fig. 7E).

Fig. 7D

ATTENTICN :

N'wlillser ni objels rugueux ou abrasifs, ni raclofrs métalliques
afiilés pour nettoyer les portes vitrées du four afin d'éviler
d'égratigner leur surface et de briser Ia vitre.

FOUR

Pour les parties &malliées netioyer avec une &ponge mouillée
aveo da Peau ol du savon . Los taches de gras pouvent &lrg
enlevées facilement avec da l'eau chaude ou un produil spacifique
selrouvant facilemen) en commerce pour le netioyage de femail,
Eviter lese produils contenanl des substances abrasives.

SURFACES EN VITRO-CERAMIQUE

Pour le nelloyage de la lable da lravall, Yous devez adopler las
mémes precaulions pour nettoyer fes vilres de Volre maison. Les
taches ou les rayures dies au fond des casseroles en aluminium
peuvent dire endevdos avee du vinalgre, Falre altention & ne pas
faire toenber du sucre sur la lable pendant la culsson, dans le cas
it il devrait tomber, débrancher {a plaque coerespondante e}
nettoysr avec de f'eau chaude aussi 181 que possible, avant qu'elle
devient lreide. Si apyds la culsson sur la table it y a des résldus
da sucre bridé ou de subslances simialres, Bs doivent étre enlevées
aves une spatule ou une lama de rasoly, avanl que la zone de
cuisson refroldisse {voir figure F),
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AVERTISSEMENTS

Avant d'effectuer toute réparation ou Intervention, ddbrancher
la prise de couranl el fermer e robinet de gaz, Le techniclen
qualiflé est responsable de Finstallation correcte sulvani les
nermes de sécutité en vigueur,

Lo constructeur déciine toute respensabiité quant aux dommages
subls par des personnes, des animaux ou des biens, résultanl de
la non observalion des normes ci-dessus Indiquées.

No pas utiliser 1a poignée de la porte du four pour effectuer des
opéeations de mouvement, y compris Fopération nécessaire pour
enlaver I'apparell de f'emballaga.

L’appareil est en classe 1 ou classe 2 sous-classe .

INSYALLAYION

IMPORTANY: Lo revélemsant du meuble doit supporiar des
températures (min. 80°C).

St l'apparell doit 8ire installé prés des meoubles, observer les
distances minimales prévues par le plan cl-aprés.

| |

e

e, 400

¥l

* 0006 00000

ATTENTION : La cuisiniére ne doit pas éatre placée sur un plédestal.
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La cuiginidre est Squipée de 4 pieds (g, 8).
NOTE : pleds réglables en hauteur soulement pour quelques
medéles .

L'instaltation et Fentretien de 'appareil dolvent étre effectuds par une
personne qualiifiée conformément aux textes réglementalres el rdgles
del'ant en vigueur :

Rglas Techniques et de Sdcuritd applicables aux Instatiations de
gaz combustible et d'hydrocarbures liquéfiés situés 4 Tintéreur des
batments d'habitation et de leur dépendances.

Pour les appareils raccordés au réseau électrique :

Installations élect:igues 4 basse lenslone - Ragles,

Cet apparelf n'est pas peurvu de dispositif d'dvacuation des praduits
de la combustion. On dolt donc Finstaller dans des endroits
sulfisamment aérés suivant les dispasitions des fols en vigueur. Ea
quantité d'alr nécessaire 4 la combustion ne dolt pas étre Infésieure
a20m3h pour chaqua kW de puissance instaliéa,

Volr la pulssance totale sur {a plaque signalétique de l'appareil

{fig. 12B 4 ).

La norme fixe la valuer minknate da ka section Fore totale des ouverdures
permanentes {fentes, perforation, grilles, galaes, elc.} destinds &
Févacuation de l'alr des culsings qui doit étre d'au moins de 100 em?,
La norme spécifie que fa partie supérieure de Fouverture pemanente
utiiséa pour l'évacuation da 'alr vicld par les produits de combustion
doit élre située & 1,80 m au molns avw dessus du sol du local. Une
secton kbre au moins égale doit étre réservée aux cuvertures dentiée
d'alr.

L'emplacement des ouvertuses doit étre tef qud w'en résulte aucun
coutant d'air insupportable pour les cccupants.

T2

Contedler sl Fappareit est prévu pour le type de gaz distibué,
Le raccordernent & ka canalisation gaz doit étre effectud en conlormité
avec les réglemenlts en vigueur , instaflations de gaz qui imposent sur
Fextrémité do cette canalisation la présence d'un robinet de commande,
Paur ia butane et le propans, un détenteur-déctencheur conforma &
la norme paut tenir lisu de tobinat de commande. Ce rebinet de
commande permet de couper Falimentation en gaz lersque apparei
n'est pas ulilisé.

Une fols terminées les opéations de raccordement gaz, contrbler
I'étancheité des raccords avec de l'eau el du savon.
L HE FAUT JAMAIS UTILISER DE FEAMMES POUR VERIFIER
LES FUITES DE GAZ.

Les raccordements possibles sont :

1) le saccordement Hgide aves Intarposition d'un jolnk;



@

2} ls raccordement par tuyau flexéble avec armature & embouts
mécaniques sulvant les normes en vigueur { volr fig. 11).

AVERTISSEMENT : fa bube dolt 8tre raccords & fa sampa en Intercalant
le raccord (A) fourni & cet effet (Volr fig. 1),

Fig. 11

3) raccordement par tuyau scuple suivant les nomnas en vigueur
avec un abeut annelé. Le tube doil dtre montd sur ls porte
caautchous avec un collier de serrage (F) pour évites tatde fuite
de gaz et visltable sur toule sa lengueur {fig.11B}.
Dans ca derpler cas, conlrdler la dale de péremption du tube

Impriméa et lo remplacer avant cette date.

-Una fols terminées les opérations de raccerdement gaz, contrdler

I'étanchelté des raccords avec de Peav et du savon.

IL NE FAUT JAMAIS UYILISER DE FLAMMES POUR VERIFIER

LES FUITES DE GAZ.

= F
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AVERTISSEMENTS

Nous rappelons pour les tuyaux souples de :

1- eviler tous étranglemenls ou écrasements du luyau

2 - eviter des efforls de traction et de toesion

3 - eviter d'enlrer en contact avec des cops pointug, & vive aréte,
elc...

4 - eviter d'enlrer en contact avec des parties qui dépassent de

70°C la température amblanta.
5 - s'assurer qu'ils peuvent élre véiifiés pour loule leur longueur.

Fig. 1B

Les cuisinidres, selon les modéles, peuvent élra prévues pour
l'alimentation 4 gauche or droile.

Pour changer d'alimentalion il sulfit d'invarser fa position du
bouchon de fermelure et de Fabout {fig t1C).

Verifier qu'il n'y a aucune perte de gaz.
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BOUCHON

RACCORD

NOTE ! Si le passage du {uyav de raccordement derridre la
culsinidra est nécessalre, respecter les prascriptions
données dans les figures (11 D) .

Veiifier qu'it n'y a aucune perte de gaz.
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Fig. 11D
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Si F'appareil a ét8 prévu pour fonclionner avet un type de gaz
différent de celui de lalimentation disponible, it faut changaer les
Injecleurs, rdgler le débit réduit das brileurs et changer Faboul
annels,

Afin de changer les infecteuds de fa lable de lraval, # estnécessaire
deftectuer las opdrations sulvantes: enlever los grilles, enlever
{es brdleurs et feurs chapeaux (voir fig.A), changer Finjecteur (volr
figure B) et le remplacer avee celul appropiid au nouveau type
da gaz {voir lableau D). Remoniler fout en sens inverse en faisant
attention & placer le chapeau de fagon correcte sur te briilsur.

TABLEAU GENERAL INJECTEURSI
Typa da gazf mbarfinject| Brileur  [Pussance K9 |  Consom "
N* max, | min] max. | min  Eye
115 [Rapida 300 [0,75]286kh | T2 reg.
NATUREL [20-25F 97 [Semirapida [ 1,75 | 048|167t | 46Lhlreg
G 20-25 72 [Auxifixica 100 [033] 95%h | 31 Eh jreg.
130 flripla cour.  [3,60 |[1.30 {343 th [124 Ih [reg.
BUTANE pa-30] 85 [Rapide 300 | 075219 0h | SSonfen
G0 65 [Semirapide [1,756 | 0.48]428¢h | 35 ghiAn
50 [Awdindre  [1.00 | 0,33] 73gh| 24gnhfzy
PROPANE| 37 | 66 |Tiplacour. [360 [1.30 [262gh |95gh 50
a3

REGLAGE DEBIT REDUIT ROBINETS DE LATABLE.

Afin de régler fe débit réduit, procdder comme il suil: allumer 1o
briileur et tourner la manstte vers fa position de débil réduil & ;
enlever fa mansite du robinel. Introdulre un pelil tourne-vis dans
la lige du robinet (fig. 11E). Altention: dans les roblnats ave¢
séousitd, la vis da réglage “Z" du minimum se lrouva & Yextérieur
de la tige du robinet {fig. 12).

Bévisser fa vis do réglage pour augrieater le débit, ou visser la
vis pour diminuir le débit. Le régtage est correct quand la flamme
mésure environ 3 oir 4 mm, Pour le gaz butane/propane, 1a vis de
réglaga dod re vissée & fond. S'assurer que la flamme ne s'éteint
pas lorsqu'on passe brusquement du debit max. A . au débit
réduit & et viceversa. Remonter la manette.

B e
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Fig. 11E




BRANCHEMENT ELECTRIQUE

BRANCHEMENT ELECTRIQUE: !
L'APPAREIL DOIT ETRE RACCQRDE SELON LES HORMES
EHN VIGUEUR ET SEULEMENT PAR UN INSTALLATEUR
ELECTRIQUE AUTORISE.

Wérifier sl te débit dlectrique de linstallalion el des prises de
courant est adaptd & la puissance maximuwn de Fappared indiquée
sur la plaquette {fig. 12 B » ).

Pour les modéles dépourvus de fiche, monter sur le fil una fiche
nomalisée capable de supporter la charge ndiquéa sur [a plaquetia,
Le conducleur de mise & la terre est indentifié par les couleurs
Jaune et verte,

En cas dincompatibifité entre la prise et la fiche de lappareil, falre
remplacer fa prise par une autie d'un type approprié par du
personnel professfonneliement quakfié.

Si un apparell fixe n'est pas muni d'un céble d'alimentation et
d'une fiche, prévolr un dispositif de décannexion sur e téseau
d'alimentation avec une disltance d'ouverlure des contacis qui
parmaite la déconnexion compldle dans les condilions de la
catégorie de surtension Iif, conformérment awx régles dinstallation.
Le fii de terre jaune et vert ne dolt pas &lre interrompu par
dispositif.

La prise ot le dispositif utitisés pour fe branchement doivent élie
facilernent accessibles une fols Fappareil &lectro-ménager installd.
tmporiant: en cours dinstallation, metire le fif ¢ alimentation en
position de fagon quen autun point sa lempéraluse ne dépasse
de 50°C la tempéralure ambianie, La sécurité éleclique de cel
appareil nest assurde que s'if est corraclement branché & une
Installation de mise 4 fa terre efficace, comma prévu par les
nomes de sécuritd électrique en vigueur.

Imporiant: Le constructeur na peut &lre relenu responsable de
loul dommage rdsuliant du manque de mise a la lerre de
Finstaflation.

REMPLACEMENT DU CABLE (flg. 12A).

AVANT DE PROCEDER A L'ENTRETIEN DU FOUR,
DEBRANCHER TOUJOURS LA FICHE DE LA PHRISE DE
COURANT OU DEBRANCHER LE COURANT DE LA LIGNE
E’ALIMENTATION A TRAVERS L'INTERRUPTEUR GENERAL
DE L'INSTALLATION ELECTRIQUE.

En cas de délérioration du [ d'alimentation, remplacer ¢elul-¢l
rapidemant en suivant [es Indicalions sulvantes : Oter lo fil
d'alimentation ¢! remplacer celul-¢i par un aulre de la méme
longueur, el adap!é au débit de Fapparell. Le conducteur de terre
Jaun-vert, qul doit élra raccordd A labome (B doit obigatoirement
&ire plus leng d'environ 10 mm que les conducteuss de ligne; fe
condugteur neutre “bleu” doit élre raccordd & la bome indiquée
aveo ka leftre N. Le conducteur de ligne doit dtre raccordé A fa
bomel.,

Fig. 12A

Type Tapparell Ali Hon monophasée 230V~
Fypa de cabia Section

Tabla gaz + four élects. Canchouc HOS RR-Fou | 3x 1,5 mm?

Tabis elclr. + four &ealr, CaotchoucHSRNF | * axémme

* Compe-teru &t bacteowr do Simu'ana1d .61

12

TYPE D' ALIMENTATION
1 est possble  cbten les diferents racoordemernts evec un simple déplacement
des cavaliers do Rafson sur e bomier,

0¥~ 40V Zh- | 400V -
[RE I [t 1
| 2} 2
3l | L2
{4}
W] N N
3 3 €

TABLE VITROCCERAMIQUE

F [
| L |
plasques0 mm | Watt L
F 145 1200
a-1 |18 | 1800
H o teo | enoo ’ ,
L 265 |1400/2200] (=]
} :
Type dappareil Allmantation biphaséa 400V~
Typa de c2ble Section
Table viroceramiqua + kot Slecln. | Caoutchous HOS RELF oy
Caoutohoue HOS ANF 4 x4 mm
Type dappareil Alimentation tiiphasée 400V-
Typa de cibla Section
witroceramiqus + four éectr, Caoutchous HOS RRF ou
Caodchows BOSRN-F 5x25 mm?
ATTINTION:

UASPAREE DOIT ETRE WS A L BASSE. LE M1t JAUNE-YART DOI HIRE MUE & LA TERRE.
LE CONSTROTEUR CHCLINE TOUTE RESPORSARILTE FOUR D' VNTUELS ACGEENTS #R0VOQUES
AR LA RCH-ORSERVATON DE CETTE KORME.




AVERTISSEMENTS
Avant d'effectuer toute réparation ou Intervention, débrancher
fa prise do courant et fermer fe robinet du gaz.

Le constructeur décling loute responsabilitd quant aux dormmages
subls par des personnes, das animaux ou des biens, résultant de
la non observation des nosmes cl-dessus Indiquées.

Dans le cas ob il seralt ndcessalre de téparer ou remplacer les
composants intesns, it faul:

t.a lampe four utilisde est do type spésial rdsistant aux
lempératures élavées. Afin de pouvolr 1a remplacer démonier le
vetre de protection (A} et remplacer la fampe brdlde par une du
méme type, ensuile remonter le verre de protection.

E 14

25W - 230V~
T300°C

£ A

DEMONTAGE DE LA TABLE DE TRAVAIL

Retirez Iz couvercle de verre de sa position glissant outre da tui
vers fe haul. Enlever les grilles, enlever les briteurs el les chapeaux
(voit fig-13), ddvisser les vis "V visibles au dessus de la lable (voir
fig. 14). Démonter fa lable de fravail en dévissant les 4 vis "A”
aniare {volr fig. 15).

13

E— v 9
Wi 8 Ny
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&
Fig. 13 Fig. 14
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Fig. 15

A

« Pour démaonier To lableau do bord il suffit de dévisser les 4 vis
(8} Inlernas qui fixent le tableay de bord A 1a fagade du four

— O

(fg.16).

4

Fig. 16 B




ENVIRONMENT PROTECTION

Packing disposal ¥

Sort paciéng Into different maledals {cardhoard, polystyrens
elc.} and dispose of them In accordance with local waste
gisposal laws.

This appliance complies with the following European Direclives:

- 2006/95/EEC regarding 'Low Voltage'.

- 2004/108/EEC regarding "Efectromagnetic Disturbances®.

- SO/396/EEC regarding “Gas appliances™

- 89/109/EEC regarding "Malerials In contact with foog®

- Moreover the above mentioned Directives comply with Directive
9368/EEC.

- This appliance must be installed in accordanca with the regulations
In force and must ondy be used in we¥i ventilated rooms. Consull

the instructions booklet before instalfing and using the appliancs.

- This houssehold appliance has been designed for cooking and

it mus! thetefore be used for this purpose only.

DEAR CUSTOMER,

* Carefully read lhese Instructions befors using the appliance and
keep them tor fulure consultation.

+ Keep potentially hazardous packaging (plastic bags, polystyrens
elc.) out of the reach of chitdren.

WARRANTY

Your new app¥iance Is covered by a wareanty.

The warranty certificale Is herewith enclosed. If it is missing, ask
the retaffer for it Indicating purchasing dale, mode?, and dala plate
number which are piinted on the data nameplate [dentifing the
appliance (fig. 10B %).

Keep tha past destined to you, and in case of necessily, show it
to the Technical Service logether with the receipt bill,

If you ¢o nol follow this procedure, the technical servico will be
compalfed to charge you with ali the fees of each svenlual
reparation,

You can find the original spare parls only in our Technlcal Service
and Spare Parts Authorised Cenlres.

TECHNICAL AFTER SALES SERVICE

Belore Jeaving he factery, this appliance has been lested and
set up by skilled personal, in order to give the best porformance
resulls,

Each reparation or sel up that could be necessary afterwards,
must be carried oul with a greal care and attention,

For this reason, we reccommend you lo keep always in touch with
the Sales Centra or with cur nearer After Sales Service, Spedily
always the kind of problam and the model of your appliance.

ATTENTION:

The use of a gas cooking appliance results In the production of

heat and molsture in the room in which itis Installed, Ensure that

lhe kitchen is well ventilaled : keep nalural ventilation holes open
or Inslalt a reechanical venlilation device {mechanica! exlracter
hoeod).

Prolonged Intensive use of the appliance may call for additional

venlilation, for example opening of a window, or more effective

ventitation, for exampla increasing the level of mechanical ventifation
whera presenl.

Prigr to Inslallation, ensure that the foca! dislribution cenditions

(nature of the gas and gas pressure) and the adjustment of tha

appliance are compatibfe.

- Do not use tha oven doer handle to move the apphance, such as
te removs it from the packaging.

- Belore using the appliance, do not forgst to remova the plastic
fims prolecting some parls of the appiance {facla-panel, paris
in slalnless steal, ¢1c.)

- B0 not use lhe applance as a space heater.

- When the appliance is nol in use, we recommend fo disconnect
the current and to close the gas general tap.

IN CASE OF FIRE:

* In case of fire, close mmedialely the main valve of tha gas
pipe line, disconnset current and never pour water on firing
off In any case.

+ Do not store lammable products or aerosol containers near the
burners, and do not vaporize them near fighted burners.

FORYQUR SAFETY AND THE ONE QOF YOUR CHILDREN,

* Do not store ilems that are atiraclive 1o ¢chitdeen above or near
the appliance.

+ Keep chikiren wel away from tha appliance: do nof ferget that
soma parts of the agpliance or of the pans become very hol and
dangerous dusing use, and aiso for &% the time necessary to ceol
down.

+ In order ko avoid any unintentional fall down, pan handies should
be turned to the back of the cocker, not out to the room or aver
adjacent bumers.

+«When cooking, do not use clothes with farge Raving and
Rammable sfeeves; in case of firing you can suffer very serious
harms.

The appliance must no! be used by people (including children)

wilh limited physfcal, sensory or menial abliilles, or without

experlence or expertisa, unless they have received Instructions
tor uslng i1 {rom those responsible for lhelr safety.

Young children should be supervised to ensure they nol play

with the appilance.

WARNING - OVEN:

When the oven or the grill are in use, accessible paris can

become very hot; it {s nacessary 1o keep chitdren well away

from the appliance.

= Mever cook foed on the lower wall of the aven.

«in case of careless use, In proximity of the oven door hinges,
there is hurt danger.

- Do not let children sit down or play with the oven door, Do not
use lhe drop down door as a slood Lo reach above cabinels,

LOWER DRAWER
You must nol place inflammable materials or plastic utensils in the
lower drawer {placed below the oven},

FOR APPLIANCES WHIT GLASS COVER LiD

While using the appliancemake sure that the glass ¥d does not
touch any pan, Afler use never closa the glass id while the bumars
or the electric hotplates are stif hot



USING GAS BURNERS
The following symbols are on he conlrof panet next 1o each knob:

-Blackciicls @ gasoff
- Large flame 6 maximum setting
-Smafifame A  minimum setting

The minimum position [s al the end of the anti-clockwise rolation
of the knob. Al operation positions musl bo chosen between lhe
positions of max. and min., never choosa them batween max, and
off.

MANUAL IGNITION

To lura ¢n a burnes, approach a maltch o il, press the knob
corresponding o the selecled burner and turn it anticleckwise to
the max position,

ELECTRIC IGNITION {(according to the models)

To turn on a bumer, press the knob comesponding to the seleclad
bumer and {um it anticlockwise te the max position; simullaneously
peessing the electric Ignition button on the control panel marked
with symbol {Z] {fig. 14) .

Incase lhere Is no electric current, the burner can alse be fighted
using a match.

AUTOMATIC ELECTRIC IGNITION (according to the models)
To turn on a buenar, press the knob correspanding to the selected
burner and turn it anticlockwise 1o the max position, Keeping the
knob pressed, the eleclri¢ aulomatic ignition of the burner will be
starled up.

In case Wherq is no electric current, the burner can also be lighted
using a malch.

APPLIANCES WITH SAFETY VALVE (according to the models)
Foliow the sama procedure described above toignile the bumars.
In this case, howsver, once you have lurned the knob to the open
selting, hold it pressed in for 10 seconds.

If for any reasen tha buener flame goes oul, the safely valve
automalticatly shuts off the gas supply to the butner In question,

ENERGY SAVING TIPS
* The diameter of the pan botlom should be the same as thal of
the burner. The burner farme must never come out from the pans
diameler.
* Use Hal-botlomed pans ondy.
* Whensver possible, keep a fid on the pan while cooking.
You will not need as much heat.
* Cook vegelables, potatoes, etc. with as litlle water as possible
to reduce cooking limes.

™)
BURNERS PANS
Q min. O max
RAPIDE 180 mm 220 mm
SEMIRAPIDE 120mm | 200mm
AUXILIARY 80 mm 160 mm
TRIPLE CROWN | 220 mm 260 mm

The work-lop is fitted with cooking areas of ditferent diameler and
power, The positions are clearly marked. The heating occurs only
within the diametors marked on the work-top.

For efficien! cooking and energy saving, it is essential to use enly
suitable saucepans.

Cookware with rough bottoms should nol be used since these can
scraich the ceramic surface. Belore use, make sure thal pan
bottoms are ¢lean and dry.,

Pans should have the same diameter as the cooking zone they
afe used on.

When cold, pan bottoms should be slightly concave, as they
expand when they are het and tie flat on the surface of the hob,
This transters the heal basl,

Tha best thickness for pan bottorns Is 2.3 mm in case of enamelled
sleet and 4-6 mm for slainless steel with sandwich type bottoms.
Thwie is a simple way of checking whether the pan bottom s of
the right shape (when ecold).

Rest the middle of the boltom at an angle agalnst lhae stralght
edge of a table and slip a few strips of typing paper between them,

As a gulde five o len pleces of paper is correct for enamelied
steal pans and two 1o five stips for stalnloss stest (the higher
number applies lo the larger sizes of pan).

These rles are very important, If thay are not fellowed thare will
be a great foss of heat and energy, and Lhe hea! not absorbed by
the saucepan will spread lo the hob, frama and surrounding
cabinet.

Using the cooking hob.

The first few times the hob s used, it may give oft acdd, buming
smells. These will disappear completely with repeated use,
Each cooking area has a seleclor knob on the appliance conleol
panel for selling different terperature levels,

For normal cooking, place the saucepan on the desized area of
the hob and set the knob 10 the maximum heal.

A waming light on the control panel wilk inferm you if the caoking
areals on or off.

Some of the cooking work-tops have an Indicator fight belween
the two front cooking areas, which fights up when one or more of
the cooking areas goes abave the temperature of 60°C,

The indicator light switches off only when the temperalure of the
cooking areas goes below about 60°C,

After a few minutes, when the conlents of the saucepan are bolling,
tum the knob lo a lower position, depanding on the quantity, so
that the saucepan does nol sptash over and there s no waste of
heat.

Important
Ba very careful about the safaty of children when using the ceramic
hob,

Attentlon

Although the hob surface Is vedy tough, itis cenainly nol imbreakable
and it can be damaged, especlally if polnted or hard objects falt
on it with a certaln force.

Do not use the hob if the surface is hroken or cracked; contact
the assistance service immediately.



COOKING AREAS {according to the models)

The cooking area s controfled by a commutator.

Turm the knob uniit position 1 1o tum the hotiplate on {Fig.1}).
COOKING AREAS WITH ENERGY REGULATOR

The cooking area is controlled by an energy regulator,

To activate the sircuit, rotate the knob from 1 to 11 {Fig.2).

COOKING AREAS WITH DOUBLE CIRCUIT ENERGY

REGULATOR

The cooking area Is controfied by an energy regulator.

1) To aclivale Lhe firs! circuil, rotate the knob trom 110 11 {Fig.3).

2) To activale the second circuit, rotata the knob pasl the
number 11, then repositioning on the required number.

To return to single-circuit operation, reset the knob to zero then

to the number required.

GUIDELINE TABLE
The aclua! settings depend on the quanlity and quality of the food
and the type of saucepan.

Pos. Heat Use
Intensity]
] 0 Off

Very slow

For meiting butter, chooo'alz, etc.

For heating smaft amounts of fiquid.

For heating larger amounzs of fiquid.

For preparing slow-0ooking Creams and Saucss.

6-8 | 3 iMedum | For thawing froren Joods and cooking stews. cooking
Llow | alboding of lower temperatures.

7-8 1 4 { Medum | Forboiing foods, roasting deficats meats and fish.
9-10[ 5§ High | For beaising chops and steaks, for large meat soups.
1 | & Very Ngh| Forboting large amounts of water and frying.

[N

34} 2 low

ENERGY SAVING TIPS

+ The diameter of the saucepan must ba the same or slightly larger
than lhat of tha eleclic hotptate. Never use a pan which is
smalier than the eleclric holplale,

» Use flat-bottomed pans only,

* Preferably cover pans with a lid to parmit cooking al a lower
heat.

+ Always cock vegelables and potaloes, etc. in as EHle water to
reduce cooking times.

R
P

The first tima the oven is used, it may give off acrid smells, caused
by tha first heating of isolaling panels glue surrounding the oven
[it 1s necessary o heat up the oven at the maximum
temperature for about 30-49 minutes with closed door).

{tis something nofmal, and in casa it wilt occur, walt for the smoke
to stop before introducing the food into the oven.

The aven is fitted with: a rod shelf for cooking food contalned in
oven dishes or placed direcily on the rod shelf itsell, a drip-tray
for cooking sweets, biscuils, plzzas, ete., or lor collecting juices
and fals from food cooked directly on the rod shelf,

Nate: The lolowing tables give the maln points for cooking some
of lhe most important dishes. The cooking limes recommended
In these lables are approximate. Afler a fow lries, we are sure that
you wilt be able lo adjust the limes lo get tha resulls you wan!.

Conventional cooking table

Dish emp. L Mnutes
Fish 180-240 acc.ioslze
Meat
Roast ox 250 30 perkg.
Roast veal 200-220 30 parkg.
Chicken 200-240 £0 about
Duck and goose 220 a0c, lo weight
Leg of mutton 25% 30 par kg.
Roast park 250 60 perkg.
Soufilets 200 60 perkg.
Sweats (pastries)
Tea-cake 160 50-00
Sponge linger 160 30-50
Shorterust pastry 200 15
Pull pastry 250 15
Fruit flan 200-220 20
HMeringues 100 80
Quiches, elc. 220 30
4 quatters 120-140 4]
Buns 160-180 45

Fan oven cocking table .
Dish-oo i ] STemp G, | T Minutes - -Welght k.
Firs courses
Lasagne 200-220 20-25 0.5
Oven pasta 200-220 25-30 0.5
Credla rica 200-230 2025 05
Pizza 210230 30-45 05
Meal
Roast veal 160-180 65-90 1-1.2
Roast pork 163-170 70-100 t-1,2
Roast ox 176-190 40-60 11,2
Roast beel Joint 170-180 65-30 1.2
Roasl file! bee! {rare) 180-190 A0-45 1-1.5
Roasl lamb 140-160 100-130 1,56
Hoast chicken 180 70-90 1-1,2
Roast duck 170-180 100-160 1,5-2
Roast goose 160-180 120-160 335
Foast turkey 160-170 160240 | Sapprox.
Roast rabbit 160-170 80-100 2 approx.
Roasthare 170-180 30-50 2 approx.
Fish 160-180 _ {ace. to welght
Sweels (pastries)
Fruit flan 180-200 40-50
Plaln sandwith cake 160-180 3545
Sponge sandwich cake 200-220 40-45
Sponge cake 200-230 2535
Curran! cake 230-250 30-40
Buns 170-180 43-60
Stridal 160 2535
Cream slices 160-20¢ 20-30
Apple lritters 180-200 18-25
Sponge finger pudding 170-180 30-40
Sponge finder biscuils 150-180 50-60
Toasled sandwiches 230-250 7
Bread 200-220 40




STATIC OVEN

The oven is fitted with:
* & lower healing efoment;
« an upper heating element;

Oven commautator knob {lig, 1).
It 15 possitde {0 solect one of the following functions turning the
commutator knob clockwise.

Note:

All tha lunclions mentioned above switch the gven internak light
on,

Always set the temperatura on the thermostat knob before selecting
any of the functions,

Oven thermostat lmob (fig. 2).

knob 3
A waming light on the control panel wilf stay it untit the temperature
is reached; afier it will light up intermittently.

When you tuen the conlro) knob to this posilion, the light witl be
on for all the felfowing operations.

Natural convection

Both the lower and upper heating elements operate fogether.
This Is tha traditional cooking, very good for roasting joints, ideal
for biscuits, baked apples and crisping food.

You oblain very good results when ceoking on a shell adjusting
the lemperature batween 60 and MAX'C.

G

Lower heallng element

This function ls particularly indicated for cooking from the bottom,
warming up food or slerilizing glass jass. It is also Indicated for
food requiting long and slow cookings, I.e. casserole,

This function can be used between 60 and MAX °C.

8

Upper heating element

i is indicated for warming up pre-cooked food when placing lhe
grid on the second shell fkom the top, or for defiosling pastry
placing the grid on the first shelf from the bottom.

This function can be used between 60 and MAXY, G,

Grhi { tumspit optional [5}).
it Is indicaled for grilling and geatinating Wraditional food.
Tuin the thermostat conlrof knob lo the 260°C position.

To obtain an oven femperature batween 60°C and MAX'C, lum the
clockwise.

MULTIFUNCTIONAL QVEN

The oven s fitted with;

+alower heating element;

« an upper healing element;

* adircutar healing element sumoundng the fan.

N.B.: Always sel the lemperalura on Whe thermostat knob before

selecting any of the functions.

Oven thermostal knob
To oblain an oven temperature between 60°C and MAX'G (or 0 - 1),
hum the ke dockoise,

Oven commutator knob
Depending on ha type of oven, it Is possible ko select one of the
following functions lurning the commutator knob dockwise.

Note:

All the functions mentioned above switch the oven intemal light on. A
warning light on the controk pane! wil stay lit until the temperature Is
reached; after it witt ighl up inftermittently.

Always use the oven with the oven door closed

Use of the oven

Nole: ovens with separate thermostat and commutalor.

When the functions [} {8 are used, pfaca the thermastat knob
betwesn 180 + 200°C as maximum lemperalure.

ATTENTION:
The temperature shown on the control panet corresponds lo the
{emparature In the oven centre only when the functions selected

ae Gor .

When you furn the contro! knob Lo this position, the fight wil be
on for ajt the following operations,

23]
Pefrosting with fan

The alr at amblent lemperature is distribuled inside the oven for
dafrosting food very quickly and withoul proteins adulterations.

B

Natural convection

Both lhe lower and upper heating elemenls operale logather,
This is the traditional cooking, very good for roasting joints, ideal
for bisculls, baked apples and crisping food.

You obtain very good results when cooking on a shelf adjusting
ifte temperature between 60 and MAX'C.



Fan oven

Botlh tha fan and the clrcular healing element oparate together.
The hot alr adjustable between 60 and MAX°C Is evenly distributed
inside the oven. This Is Ideal for cooking several types of food
{meal, fish} at the same time without affecting taste and smell,

It is indicated for delicate pastries.

O

Medium grill

Htis indicaled for griling and gratinating smalf quantiies of tradiional
food.

Tha thermoslat knob mus! be placed on the maximum position.

e

Total grilt
{Lis indicated for griting and gratinaling traditionaf food.
Turn the thermostat control knob to the 200°C position.

Fan assisted total grill

The alr which is heated by the grill heating efement is circulated
by the fan which dislributes the heat on the food.

The fan assisted grill replaces perdectly the tumnspit. You can obtaln
very good results also with large quantilies of poultry, sausaga,
red meat. Turn the theemostal control kaob o ihe 200°C position.

Alr forced lower heating element

‘The air which Is heated by the lower heating element is circulated
Ly the fan which dislribuies the heal on tha food.

This function can ba used to slenlize feed. This funclion ¢an be
used between 60 and MAX®C

Instalt the gfid on the Ihird shel from the oven bottom, at about 12
cm from the surface.

The user can change lhe shelves, depending on his personal
whishas and on the different food,

Geal Ihe oven 5 minutes before Introducing the food.

TURNSHIT muitilpe (optional )

For utilization of the lwrnspit follow the Instruclions desciibed.

- Thread Ihe chicken or the cubes of meat for reasling on the
spil L, ensuring thal it Is gripped safely batween the two
forks F and balancing it propery 1o avold unnecessary straln
on the frasmisston R {fig 3).

- Put lhe spil on the suppart G, aftar having introduced Its
opposite end In the socket P of the lransmission R (fig 3)

- Put tha suppoit G completsly Inlo the oven so that the bar |
goas Into the sockel H of the turnspil motor M {fig 3A}.

- Place the drip-tray with some water under the lumspit, on the
lowest leve)

- whan remaoving the spit, wear aven mitls, pult out sepporl G
operating In the conlrary way .

The turnsplt can be operated furalng the knob clockwise on

position (7] / (&, or press the marked bution with the

symbol &2 .

Fig.3
A

L F
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TURNSHIT singte

For ulilization of the tumnspit fotlow the Insteuctions described |

- Pul the fgod in spit L (see fig3 G}, paying attention to block it
withia the two forks F and lo batance it, I order lo avold any
vnnacessary effor in moter R,

- Put the spit on supper Q, aftar having put its opposite end into
hote P of motor R,

- Place the drip-tray with a little water under the spit,

- Start up motor R and turn tha grilt on.

- To remote the epit, operata in the opposite direction usingprotecting
glove inisolaling woot .

The lurnspit can be operated luening lhe knob clockwise on

position T3/ {Z] or press the marked button with the
symbol &%,

warpings:

do not use the wire shelves on the oven levels equipped with
the telescopic runners

Do not cook foods ¢n the boltom In the base of the oven.

Oven accessorles optional

A =wite shelves B = Grill pan set(2)

FLEDTBROGAAMM

Fealures
24 hours clock with automalic programme and minutes countar.

Functions
Cooking tima, cooking end time, manuat position, clock,
minutes counter, times lo be sat up lo 23 hours 59 minutes.

Display
d4-figures, 7-segments diplay for cooking times and time of day.

Cooking lime and manval function = saucepan $ymbok
Automalic function = AUTO
Minles counter = bell symbol

The symbols ighl up when the corresponding functions are
selected.



[AY Minuta tmar
1 9 Y I @] cooxingtime
283.5 8 (3] cockingend
Qv
- Subiract ¥me
neod -+ ™ T
Fig.4
Setting

To sel, press and refease the desired function, and within 5 seconds
sel lhe time with + and - buttons.

+ and - buttons.
The + and - buttons increase or decreases lhe time at a speed
depending on how long the bution Is prassed,

Selling the time

Press any two buttons reanual at the sama tiree, and + or - bution
lo set the desired time. This deleles any previously set programme,
The conlacls are switched off and the AUTO symbaol Alashes,

Manuat use

By prossing the manuat butten the refay contacts switch on, the
AUTO symbol switches ofi and the saucepan symbol lights up.
Manual operation can only be enabled after the aulomatic
programme Is over or it has been cancelled,

Automatic use
Prass Ihe cooking thne of end Eme button lo switch automatically
from the manuat to the automatic function.

Semi-automatic use wih cooking time setling

Fress lhe cooking lime butlon and set the desired Eme with + or
-, Tha AUTO and cooking time syrebols ght up continuously. The
ralay swilches on immedialely. When the cooking end lime
corresponds to the time of day, the relay and cooking time symbol
switch off, he sound slgnal rings and the AUTO symbol Aashes.

Seml-automallc use with end 1ime setting

Press ha end time bullon. The time of day appears on the display.
Set lhe cooking end time with + bution, The AUTO and cocking
time symyols fight up continusously. The relay contacls swilch on,
When the cooking end time corresponds to the time of day, the
refay and the cooking time symbol switch off. When the cooking
tme {s up, the AUTO symbol fashes, the sound signal rings and
both tha relay and the cooking tima button switch off,

Automalic use with cooking time and end time setting
Press lha cooking time button and sslect the tength of the cooking
time with + or - button. The AUTO and cooking lime symbols light
up conlinrousty. The relay swilches on. By pressing the cooking
end time button the next cockdng end time appears on the display.
Sael the cooldng end time with + button. The refay and the cooking
time symbo! switch off.

The symbol lights up again when the time of day corresponds to
the cooking start lime. When the cooking tme Is up, the AUTO
symbol flashes, the sound slgnal rings, the cooking time symbol
and tha relay swilch off,

Minutes counter

Press the minutes counter button and set the cooking time with
+or - butlon,

The bell symbol fights up when the minutes counter Is oparaling
When the sl time Is up, the sound signal rings and the bell symbol
switches off.

Sound slgnal

The sound signal slasts al the end of a pragramme or of the
minutes counter function and it lasts for 15 minutes.

To stop it, push any one of the functions butlons,

Start programme and check

The programme slarts 4 seconds after it has been set,

Ths progeamme can be checked at any ime by pressing the
corresponding butlon,

Setling error

A setling error is made If the lime of day on the clock falls within
the cocking slart and end times.

To correct the salling arror, change tha cooking tme or cooking
end tima.

The relays switch off when a setling error Is made,

Cancelting a setling

To cancel a setting, press the cooking time button and then press
the - bulten unlii 00 00 appears cn the display.

A sel programme will automatically cancel on completion.

&Wse"lo‘ss‘i o desir

cooking time.
The minutes minder can be adjusted frorn 1 to 60 minules.
A sound signal will inferm you thal the chosen time Is up.

me.

of the programmar, |

ual o)
anticlockwise to {}.
Adjust the coaking time by turning the knob clockedse.

Salect the cooking time with the relevant knob (max. 120 min.}.
The oven will switch oft avtomalically when the cooking is up.

ABAISGIE ¢15K (FIg. 64)

Setting the clock
Pross the control knob and tumn clockwise.

Alarm programme adjustement

Tum the knob clockwise wilhout pressing it in, At the end of the
programmed time an alarm wilk sound.

To cancel it, tum the knob lo the bell,

IPHOGRAMMER " {Fig” 6B}
Setling the clock
Press the control knob and tum clockwise,

Timer setting

For S manuat operation of the pregrammer, luen the knob clockwise
lo fy.

Adjust the cooking time by turing the knob ¢lockwise,

Select the cooking time with the relevant knob (max. 80 min ).
The oven will switch off automatically when Lhe cookingis up and
an alam wit sound. To cancel it, tum the knob lo the bell &Y .
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PROGRAMMER CLOCK 3 BUTTONS {Flg. 6C)

Front view:

(P1} Menus bution
(P2} Modabutton
(P3) Pius butten

Fig. 6C

indcates tha input of the Eme of day

Indicates an activaled programma In operaton pediod moda
Indicales an activated prograrsama in cparation end moda

&
9 Indcates an activated safety cut off
H
—3
—

khdcates an adivated kay fock

Indicates an actvated minuta minder

L

Setting the Time of Day

NOTICE: The ime of Day can only be set if the oven selector switch
is In zero positiont Afer you have appliad voltzge to the cven, 12:00
appears onthe displayandthe (®  Indicator for time of day flashes.
To use the minus and plus buttons to set the tme of day in steps of
minules.

The tme of day now displayed elapses accurately to the second. Tha
tmer ks now operational and in “manual’ mode.

NOTICE: i you want to set the time of day during later operation, press
the mode button untit the * €9 © Indicator for time of day flashes and
subsequently procead as described above.

Setling the Minule Minder

The selling sange ¢f the minute minder Is lrom 0.00 to 23:59.
Press the mode bution until the " ™ Indicator for the minute minder
flashes.

Note: I you do not make an Input in the next § seconds, the timer
returns lo the tima of day display. To use the minus and plus buttens
to set the deslred period In steps of 1 minuta after confirming with the
made bulton, tha time of day reappears on the display. The £ 7
Indicator for minute minder fs illuminated on the display.
After the sel time has elapsed, a signal sounds (.. .. }{i.e. a pause
follows after bwo signalsh.

Ontha display, the *(Q" Indicator Bashes. The signal ends autormatically
aftar approx. 1 minute while the * 0* Indicator continues to Rash. Press
any butten fo exit the current mode,

You can alse manually stop the signaf indicating the end of time by
pressing any button.

Selling the Cooking Programme > Operation Perlod
This programme enables to e.g. automatically tum on the oven for a
preset pariod via tha refay of the Emar,

NOTICE: An operation pardod can only be se! if the oven selector
switch is no! in zero positiont Please also observa that alt inputs are
cancelied if you move the oven selector switch to zero position during
an active cooking programmel

The setting range of the operation pedod ks from 0:00 to 23:59. Proceed
as follows:

Press the maode button untdl the * % = Indicator for oparation period
fiashes. On the display, the time “Q:00" ks displayed Instead of the tinie
of day.

Note: it you do not make an input In the next 6 seconds, tha timers
retumns o the time of day dispiay,

Use the minus and pius button 1o set the desired patiod in steps of 1
minute, The

" indicator for operation perlod Is Buminated.

You can alsg conliem 1he Input with the moede bullon.
After the set time has elapsed, a signal sounds (... ...} {l.e. a pause
fotlows after four signals). The oven swiches off. On tha display, the
"+ " [ndicator for operaticn perlod flashes and the time "0:007 Is
displayed. The slgnal ends astomatically after approx. 1 minute white
the * F* ~indicator continues to llash. Press any button fo exit the
current mede or te stop the signal Indicating the end of time.
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Sotling the Cooking Programme > Operation End
{Type Operation Period/Operalion End)

In case ol a previously sel operation period {(sea Setting the Cooking
Programine > Operation Peried), this programene enables you lo shift
the operalion end forward with regard {o time, Le. to delay It
NOTIGE: An operation end can only be sel If a imar of the type
(Operation Period and Operation End) is used and f the oven selector
switch ks potin zero posttion. If the oooldng programma s adtive, please
also observe that 21l Inpuits are cancelled if you move the oven selector
swilch fo zero positiont

Press tha mode button unt? the “—=™ Indicator for operation end llashes,
The current tima of day Is displayed on the display.

Nole: If you do net make an input ia the next 5 seconds, the timer
ralurns lo the cufrently active operation perlod programme.
Starting from the current ime of day, uss the plus button lo set the
desired end In steps of 1 minuts,

The © ~¥ " indicator for operation end remains #luminated untit the
baldng process starts. This occurs at the time “operatich end minus
cperation period”. At this moment, the timer changes to operation
period mode. The

“—%* indicater fer operation end Is extinguished, the * 14 ¥ ingicator
for oparation period Is Huminated and the remaining eperation perkod
is displayed Instead.

Fhe running programme can also be cafled with the mode button whila
it ks active. This enables to chack and possibly coreect the sef data
using the set buttons. To avold errors, it s not possible to reset the
time of day whils a programma Is active,

After the sol ime has efapsed, a signal sounds { ... ... }{l.e. a pausa
{ollows after four signais). The oven swiches of. On the dispfay, the
= M * Indicatos lor operation period flashes and the Ema *0:00" is
displayed. The slgnal ends aulomaticatly after eppiox. f minuta while
the © —X " Indicatar continues to fAash. Prass any butlon lo exit the
current moda.

Yeu can also manuatly stop the signal Indicating of the end of tha tima
by pressing any button or move the oven seleclor switch lo the zera
position,

Setling The Key Lock

H you activate the key lock, the limer can no longer be operated with
regard to ime and programme. Neither the ime of day nor an
elapsing minute minder nes an active cooking programme can be
modified. Howevar, the set functiens will operate accurately.
Proceed as foflows to activate the key lock: Simultancously press the
minus and plus butlon for approx. 3 seconds. On the display, the
= <= indicator for key kock Is ituminated. Merely the slgnaling of the
e of the tima after tha end of a cooking programme can be terminated
by pressing any bulton. Al other functions cannot be oparated. Proceed
as follows to deactivate tha key lock:

Simuitaneously press the minus and plus button for approx. 3 seconds.
Cn the display, the * —o " indicator for key fock Is extingulshed,

Spaclal Funetion of the Timer - Automatic Cul off
1t the oven selector switch Is not in zero position, Le. if the connected
appliance ks switched on and if the tmer ks not operated for a paried
of three hours, the mer switches off the connected appliance, This
has the advantage that an overheating In the connected appliance
cannal ocour.

In the evant of an autonatic cut off, the

* ©& " Indicator for automatic cut off flashes on the display.
Proceed as lolfows to deactivale the automatic cul off:
1. Return the oven selector switch to zero position.



Belore cleaning the appltance, disconnect the gas generat
1ap and unplug the appliance or disconnect power af the
maln clrcult breaker of the eleclrical system,

Do not clean the appliance surfaces when stilf hot.

Do not use steam cleaners o clean the oven.

IMPORTANT

Perlodically check the external gas connecllon hole and
replace It when it shows any sign of deterforation. Do not
attempt o repalr the gas hose under any clncumstances,

ENAMELLED SURFACES

Ciean with a damp sponge using soap and waler.

Grease can be easdy removed using hot water or a specific
cleansing agent for enamelled surfaces. Do not tise abrasive
cleansers.

Do notieave any acid or atkaline substances femon |uice, vinegar,
salt, etc.) en the enamel.

Clean Lhe parls in stainfess steet wilh specific cleansers for
stalnlass steel surfaces.

Those delergents must be apptied using a soft ¢loth,

GRIDS AND BURNERS

To clean the work-top bucners, remove them by pulting upwards
and soak lhem far about 10 minules In hot water with a little
detergent. Afier having cleaned and washed them, wipe them
carefully, Make sure thal no burner hole is clogged.

Clean the bumers once a week or more frequently if necessary.
MAKE SURE YOU HAVE ASSEMBLED THE BUANERS IN A
RIGHT WAY.

The Interior glass of the oven

{Only for models where present)

The interior gtass of the oven door can be removed:

with the door in a semi-open position, use both hands 10 remove
the glass as shown in figures 7A.

After cteaning, refit the glass by proceeding In reverse order.

T

Fig. 7A
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Removal of oven door

To make cleaning easier, remova the ¢ven door as follows:

2} open lhe oven door complelely,

3 ) fip the hinge hooks "A™ oulwards (see fig. 7B}.

4} shut lhe oven door slowly unti it reaches hooks "A®, making
sure hese are locked into slets “BY of the oven door, as
shown In fig. 7C.

(Only where present, remaove the Inside doar glass of the oven,
sea fig, 7A).

&) Using both hands, push the ovea door lightly Inwards, toenable
Ihe door hingss "C* to come away from the slols “D”

{see fig. 7D} and pull the door towards you until it is released
from the oven.

After cleaning it, reposition it comectly foflowing the above staps

In the reverse grder and flipping hooks "A* inwards before you

shut the oven door {fig. 7E).

!l

Fig. 78

Fig. 7D

CAUTION:

Do not use roargh or sbraskve materlals or sharp metal scrapers
to clean the glass doors of the oven since they may scratch
ihe surface and cause the glass to break,

QOVEN

Ciean the enamelied parls with a damp sponge vsing soap and
waler. Grease can be easlly removed using hot waler or a specific
cleansing agent for enameffed surfaces.

Do nod use abrasive tleansers,

GLASS-CERAMIC SURFACE

To clean the work-top, you must follow the same precautions you
use to clean the glasses of your house, Sofl stains caused by
alyminium pans botloms can be removed by means of vinegar.
Make sure that sugar does nol fall on the work-top during cooking,
if it falts disconnect the relevant holplate, and ¢lean as soon as
possible with hot water, befora it gsts cold.

In case thera are stains of bumt sugar or similars aller cooking,
glean them using a spatule or a razor before the cooking zong
becomes cold (see plclure 7F).
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The cooker Is filted with 4 fegs {fg. 8).
Adjustable helghl only for some models.

OVERALL DIMENSIONS
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WARNINGS

Do not usa the oven daor handle to move the appliance, such as to
ramova It rom he packaging.

The appliance Is In ¢lass 1 or class 2 subclass 1.

IMPORTANT: The coating of the fumiture must be abla to withstand
high temperatures (min. 80°C).

If the appliance is lo ba Installed near units, leave the minimum gaps
specified in the tabla below,

CAUTION: The cooker must not ba placed on a pedestalk.

bran S0 mm s 0 s
|— i 400 mm—4 E g

£
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GAS APPLIANCES
“This appliance is not connecled to a device lo vent the combustion
prodhucts. INimust therefore be lnstalled and connected in conformity
with the installation standards in force.

Particular atiention mus! be pald to the slandards on venlifation
of the room.

VENTILATION OF ROOMS

Remember that this appliance can be inslalled and work in well-
ventifated reoms only, according to the standards In force, such
as fo allow, with openings on the external walls or with speciat
ducts, a correct natural of forced ventilation ensuring permanenify
and sufficiently both the entry of the air needed for coerect
combustion and the ramaval of spent alr,

In particular when there is oaly this gas appliance in the room,
thase must ba a hood ovar the appliance to ensure the naturat
and direct removal of spant alr, with a vertical stralght duct of
length equal to at lgast twice tha diameter and a minimum section
of at least 100 em®,

For the indispensable entey of Iresh ale [ato Lhe room thera must
be a similar 100 ¢m? opening directly Lo the oulside, silualed at
a helght near Roor levet so that it is nol blocked either Inside or
outside the wall and so as not to cause disluwrbances lo correct
bumers combuslion and to tha regular removal of spent alr and
with a difference of height with respect to the culiet opening of at
feast 180 cm.

Remember that tha quantity of alr necessary for combustion mus!
never be less than 2m3h for each kKW of power {ses total powiar
[t KW on the appliance data plate fig. 88 ).

in all other cases, i.6. when there are other gas appliances In the
same room, of when patural direct ventilation is not possible and
natusal indirect or forced ventTation must be installed, conlact a
qualified specialist who will install and make the ventilation system,
scrupulously ehserving Lhe regulations contained in the slandards
in force.

The openings must bs so positioned that there are no draughts
of alr which canno! be lefarated by the occupants.

Moreover to eliminate combustion preducts, it is forbidden fo use
flues already used by other appliances.

T
e somens, 50|
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Wa recommend to chack wether the appliance has been foreseen
for the kind of gas distributed.

The appliance musl be connected lo the gas pipingin a workananiike
way and in conformity with tha regulations in force which lay down
the installation of a safely valve at the end of the piping.

For bulane and propane a préssure reducer conforming lo the
standards In force may parform this lask. The seal gaskets must
be in accordance with rules,

Once the gas appliance has been connected, check the connection
seal by means of soapy water.

Warning: do not use flames to check any gas leakages.

The possible conneclions are:
1) by rigid pips in lton or copper.

2 ) by flexible lube In stalnfess steel with conlinuing wall, with
mechanical connedlion in accordance with ndes (see fig, 1),

WARNING: connect lhe gas to the oven's gas supply line using
the supptied conneclor (A} {see figure 11}

|
{
=
h-J
A4

Fig. 1 U

3) by the insertion of a ubber lube In accordance with rules.
This luba must be connected direclly on the push-on conneclor,
conceming the gas used, and it mus! be blocked with a band.
Inthe last case, check the tube's printed date of expiry and
replaca it balore this date (ses kg, 11B}.
Once the gas appliance has been connected, chedcﬁmoomecuon
seal by means of soapy waler.
Warning: do not use flames to check any gas leakages.
HOSE
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WARNINGS

Conceming rubber flaxible tubes, we remember you:

1 - to avoid the tubs to be narrowed or crushed

2 - do not submit it to traction or torsion efforts

3 - to avold contact with sharp edges, elc...

4 - o avold contact with pasts reaching temperatures over 70°C
Ihe amblent lemperature

5 - lo ensure that thay can be checked for all their fength,

Fig. 118
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Certain types of cookers can be set for sypply both on the right or
lefthand skfa. In this casa it ks sufficient 1o revesse the position of the
cad nipple reducer. At the end make sure than there iIs ne leakage
of gas (fig 11G).

#0006006000000000a00060000000 Fig- 11G

t 1 pooppoooooe

Stop Inlet

if the connecting tube must be passed behind the appliance,
observa the regulations of the picture 11C

(00090000 0080042080G000000

(I R —

?f
|

Fig. 11C

GCONNECTION TO THE MAINS SUPPLY THE APPLIANGE
MUST BE CONNECTED IN ACCORDANCE WITH THE RULES
IN FORCE, AND ONLY BY AN AUTHORIZED ELECTRICAL
INSTALLER.

WARNING:THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED
Check thal the power rating of the malns supply and of the sockets
are suitable for the maxinmum power of the appliance as indicated
on the specification plate. If the appiance does not come already
fitted with a plug, fit a regulation plug to the cable which s capable
of laking the power Indicated on lhe specificatien plate
ig. 8B » ).

The earth wire Is yeltow/green. IFthe plug fitted 10 the appliance,
and the sockel, are incompalible, got a profesionnalfly qualified
person to fit the correct type of plug. If an appliance is not equipped
with supply cable and plug, the power supply musl be fitted with
a disconnect switch in which the distance between contacls permits
fotal disconneclion in accordanca with overvollage category 1,
as required by Installation regulations.



<D

The yellowlgreen earth wire should not be conirolled by the
switch,

The plug used for mains supply connection should bo easy to gel
al, once the appliance is in position,

Impottant: posilion the mains supply ¢able so that it is never
subjected to a iemperalure which is more than 50°C above ambilent
temperalure,

Ths electrical safely of lhe appliance can only be guaranteed
when it has been comecily connecled to an efficient earthed power
supply. as laid down in the regulations fer electrical safety,
Important: the manulactures cannot be held responsible for any
damage to persons o¢ objects due Lo the lack of an earth connection,

REPLACEMENT OF THE CABLE (fig. 110).

ALWAYS UNPLUG THE PLUG FROM THE CURRENT SOCKET
OR SWITCH OFF THE CURRENT ON THE POWER SUPPLY
LINE BY MEANS OF THE MAINS CIRCIHT SWITCH, BEFORE
CARRYING OUT ANY MAINTENANGCE ON THE OVEN,

If the cable Is damaged, fit a replacement in the following way:

- remove the mains cable and replace il with ona of the sama
lengih which Is rubbar insulated and suitable for the power rating
of the appliance,

The “yellow/green™ easth wire, which must be connected to tarminal
€5, has to be about 10 mm longer than the other wires; the *blue”
neutral wire has lo be connecied to the tarminal marked with letter
N. The live wire must be connecled to the lerminal maiked with
letter “L"

TYPE AND SECTION OF SUPPLY CABLE

Appliance bype $Single-phase supply 230V~
Typa o cable Saction

Avagas+ eleclic oven Rubber HOSRR-F 4] 3x 4.5 mm?

Cerami work-iop + electric tnen Rubber HOSANF | *3x6mm2

*
TAKING ACCOUNT OF CONTEMPORANEITY FACTOROF 061

TYPE OF POWER SUPPLY
Different connections can be madke sirmply by moving the jumpers on the
teminal board

230V~ 400V 2M- | 400V aN-

u v—7f ]

tz— 21

131

(4]

R n—ms]
E E

E=GREFNadslow / H=BLLUE / L=BACWH

CERAMIC HOB
F ¢ I
plates| G mm | Wall ] - 1
G-1| 180 1800 L &
H 210 2200
t. 265 | 1400/2200
F 145 1200 = ?
; i
. H G
| Appllancetype |  Twophasseupoly40ovy~ |
Type of cable Section
Ceramvic work-1op + elechric oven Rubber HOS HR-F or | 4 x4 mm
Rubber HOS RR-F
ApgFance typa Three-phase supply 400~
Type of cable Saction
Ceranc workop + ¢7e0tc oven fubber HOS RR-F erf 5x 2.5 me
Rubber HOS AN-F
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CAUTION:

TEE AFFUDAKCE NUST DE DAREKED. THE YELLOW-GREEM WIRE MUSE 0 CONKECTED TO THE EARTY.
FHE MAHUPECTURE DECLIYES ALL RESPONSABTLY FOR ANY ACGOSNTS CAUSED AY FALIRE 10 (OMPLY
WITHTHIS INSTIUCRON.

Conversion o LPG

Always isolate the cooker from the electricity supply, turn off the
gas supply lemporarily and proceed as follows.

- change the infectors,

- adjust the minimum flew of the bumers,

REPLACEMENT OF WORK-TOP INJECTORS

In order to change the work-fop injectors, itIs necessary to acl as
follows: temove the grids, remave bumers and lame-spreaders
{s¢¢ fig.A}, changs the Injector (see fig.B) and replace it with
another one suitable for the new type of gas (see 1able D}. Re-
assemble evarything in the opgposite direction, paying atiention to
place lhe flame-spreader In the right way on the burner.

GENERAL INJECTORS TABLE
Kindofgas | mbar [Nozaid Burmners Powae  Wal | Consum.
. | Positiontypa max. | min, max.
1.15 | Rapide 30001 750 286Lh
NATURAL 20 | 0.97 | Seml rapide 1750F 480 1 1671h
0.72 | Auxifiary 1000 3301 95 th
1.30 | Triple crown 36001 1300] M43Lh
GPL 30 | 0.85 | Rapide J000] 750 { 219gm
BUTANE 28 | 065 | Samiraplde 17501 480 { 128 g
PROPANE 3t | 0.50 [ Auxitiary 000 330 { 73 gh
0.96 | Tiiple erown 36001 13001 262 gh

MINIMUM FLOW ADJUSTMENT FOR WORK-TOP TAPS

in otder lo adjust the mintmum, act as follows: swilch the burner
on, and turn the knob fowards the minimum flow position & .
Remova the kneb from the fap, introduce a litle screwdriver in the
tap rod (fig. 12A),

Altention: in taps with security valve, the mindmum adjusting screw
“Z" Is placed outside the rod lap {fig. 12B}.



Fig. 12A

Unscrew the adjusling screw in osder to increase Lhe flow of screw
it to decrease the flow.

Thae right adjustment is oblained when the flame has a length of
about 3 or 4 mm. .

For butane/propana gas, the adjusting screw must b tight screwed.
#ake sute that the flame does not go out passing quickly from
the max. flow @ 1o the minimum flow &

Assemble lhe knob agaln.

WARNINGS

Isolate the cooker from the electricily supply before altempting to
replace lhe oven lamp,

The oven lamp used Is of a special type withstanding high
temperatures. To replace i1, acl as foliows: disassemble the
protecting glass {A) and replace the burnt lamp with one of the
sama type. Reassemble the protecting glass.

25W - 230V-
T C
@/ A
DISASSEMBLE OF WORK-TOP
In case it Is necessary lo repair or replace the inside components,
act as follows:remove the glass lid from its position slipping off it
upwards,
Ramove lha grids, remove burners and fame-spreaders {see

fig. 13), unscrew Ihe visible screws *V" placed on the work-top
{see fig. t4). Disassemble the work-lop by unscrewing the 4 rear

screws “A" (see fig. 15 ).
W e
)’if\
= &

&

i
LT,

==

Fig.13

Fig.14

0060060600000000608000600000000000008
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Fig. 15
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- To disassemble the control pane, unscrew the 4 intenal screws
(B) fixing the controt panel to the oven face { fig 16 ).

— 0

LN

Fig. 16 8

For your safely

The product should only be used for its Intended purpose which
Is for the cooking of domestic foodstuts.

Under no citcumslances should any external covers be removed
for servicing or malntenance excepl by suitably qualified personnel,

Do’s and Do Not's

Do make sure you undersiand the controls belore using the
cooker.

Do check that alt conlrols on the cooker are lurned off after use.
Do afways stand back when opening an oven door 1o allow heat
lo disperse.

Do always use dry, good quality oven gloves when removing #ems
[rom the oven.

Do take care when removing itemns from the oven, as the contenls
may be hol.

Do ahways keap the oven doors closed when the cooker is nok in
use.

Do always place pans centrally over the hob bumers and position
them so thal the handles cannot accidentally be caught or knocked
of become heated by olher burners.

Do keep the cocker clean, as a build up of grease or fat from
cooking can cause a fire,

Do alvays alfow the cooker lo coot before cleaning.

Do always follov the basic principles of food handling and hygiene
1o prevent the possibility of bactedial growth.

Do always keep ventifation slots clear of obstructions.

Do always lurn off the eleciricity before ¢leaning or replacing an
aven lamp.

Do not allow childrea near tha cooker when In use as all surfaces

wit become hot during and after cooking.

Do not allow anyone to sit or stand on any parl of the cooker.

Do not heal up unopened food containers as pressuse can build

up causing tha container to burst.

Do no! slore chemicals , food stuffs, pressurised conlalners Inor

on the cooker, or In cabineis Imraediately above or next to the

cooker,

Do not fll a daep fal frying pan mare thant/3 full of fal, off, or use
lid

alid.
[0 HOT LEAVE UNATTENDED WHILE COOQKING.

Do not place flammable or plastic items on or near the hob
burners.

Do not use propristary spillage collectors on the haeb burners.
Po not use Lhe cooker as a room heater.

Do not dry clathes or place other Rems over of near Lo the hob
bumers cr oven doors.

Do not wear garments with long flowing slesves whilst cooking.
Do not place inflammable matedals in the gven or the compariment
below the oven.

Do not aflow fat or oil to buitd up in the oven trays, gril pan or
oven base.

Do not place cooking utensiis or plates oato tha aven base,

Do not grill food contalning fal withowt using the grid.

Do not cover the griling grid with aluminium {off.

Do not placs hot enamel parts in water, eave them te cool fiest,
Do not allow vinegar, coffee, milk, sallwater, temon or fomato
{ulce o remain In contact with enamet paeds {inside lhe oven and
aven lrays),

Do not use abrasive cleaners or powdars that will scratch Lthe
surfaca of the stalnless steef and the enamel.
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