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DEAR CUSTOMER, 
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Thank you for purchasing a quality Baumatic home appliance. We pride ourselves in 
supplying quality products with high level of customer service. 

 
 customers outside the U.A.E please contact your local Baumatic distributor. 

 
You can find your local distributor on our website at www.baumatic-mea.com and click on 
‘where to buy’ from the menu.  

 
For customers within the U.A.E, your Baumatic appliance is covered by a 2 year parts and 
labour warranty.  

 
Baumatic Middle East General Trading LLC 
P.O BOX 393720 
Dubai, United Arab Emirates 
Tel: +971 (0) 4551 3780 – General enquires 

        +971 (0) 4551 3953 – Service, spare parts & product enquires 
 

The oven is exceptionally easy to use and extremely efficient. After reading the instruction 
manual, operating the oven will be easy. 

 
Before being packaged and leaving the manufacturer, the oven was thoroughly checked with 
regard to safety and functionality. 

 
Before using the appliance, please read the instruction manual carefully. 
By following these instructions carefully you will be able to avoid any problems in using the 
appliance. 

 
It is important to keep the instruction manual and store it in a safe place so that it can be 
consulted at any time. 
It is necessary to follow the instructions in the manual carefully in order to avoid possible 
accidents. 

 
 
 
 

Caution! 
Do not use the oven until you have read this instruction manual. 

The oven is intended for household use only. 

The manufacturer reserves the right to introduce changes which do not affect the 
operation of the appliance. 



  3  

TABLE OF CONTENTS 
 

 

 

Safety instructions ............................................................................................................. 4 

Description of the appliance ............................................................................................. 8 

Installation ........................................................................................................................ 10 

Operation .......................................................................................................................... 12 

Baking in the oven – practical hints ............................................................................... 16 

Test dishes ......................................................................................................................... 18 

Cleaning and maintenance .............................................................................................. 20 

Technical data ................................................................................................................... 25 



  4  

SAFETY INSTRUCTIONS 
 

 

 

 

Warning: The appliance and its accessible parts become hot 
during use. Care should be taken to avoid touching heating 
elements. Children less than 8 years of age shall be kept 
away unless continuously supervised. 
This appliance can be used by children aged from 8 years 
and above and persons with reduced physical, sensory or 
mental capabilities or lack of experience and knowledge if 
they have been given supervision or instruction concerning 
use of the appliance in a safe way and understand the ha- 
zards involved. Children shall not play with the appliance. 
Cleaning and user maintenance shall not be made by chil- 
dren without supervision. 
During use the appliance becomes hot. Care should be taken 
to avoid touching heating elements inside the oven. 
Accessible parts may become hot during use. Young children 
should be kept away. 
Warning: Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal 
scrapers to clean the oven door glass since they can scratch 
the surface, which may result in shattering of the glass. 
Warning: Ensure that the appliance is switched off before re- 
placing the lamp to avoid the possibillity of electric shock. 
You should not use steam cleaning devices to clean the 
appliance. 
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SAFETY INSTRUCTIONS 
 

 

 

 

Danger of burns! Hot steam may escape when you open the 
oven door. Be careful when you open the oven door during 
or after cooking. Do NOT lean over the door when you open 
it. Please note that depending on the temperature the steam 
can be invisible. 

 

● Ensure that small items of household equipment, including connection leads, do 
not touch the hot oven as the insulation material of this equipment is usually not 
resistant to high temperatures. 

 
● Do not leave the oven unattended when frying. Oils and fats may catch fire due 

to overheating or boiling over. 
 

● Do not put pans weighing over 15 kg on the opened door of the oven. 
 

● Do not use harsh cleaning agents or sharp metal objects to clean the door as they 
can scratch the surface, which could then result in the glass cracking. 

 
● Do not use the oven in the event of a technical fault. Any faults must be fixed by 

an appropriately qualified and authorised person. 
 

● In the event of any incident caused by a technical fault, disconnect the power and 
report the fault to the service centre to be repaired. 

 
● The rules and provisions contained in this instruction manual should be strictly 

observed. Do not allow anybody who is not familiar with the contents of this instruc- 
tion manual to operate the oven. 

● The appliance has been designed only for cooking. Any other use (for example 
for heating) does not comply with its operating profile and may cause danger. 
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HOW TO SAVE ENERGY 
 

 

 

Using energy in a respon- 
sible way not only saves 
money but also helps the 
environment. So let’s save 
energy! And this is how you 
can do it: 

 

l Do not uncover the pan too often 
(a watched pot never boils!). 
Do not open the oven door unnecessarily 
often. 

 
l Only use the oven when cooking larger 
dishes. 
Meat of up to 1 kg can be prepared more 
economically in a pan on the cooker hob. 

 
l Make use of residual heat from the 
oven. 
If the cooking time is greater than 40 minutes 
switch off the oven 10 minutes before the 
end time. 

 
Important! When using the timer, 
set appropriately shorter cooking 
times according to the dish being 
prepared. 

 
 
l Make sure the oven door is properly 
closed. 
Heat can leak through spillages on the door 
seals. Clean up any spillages immediately. 

 
l Do not install the cooker in the direct 
vicinity of refrigerators/freezers. 
Otherwise energy consumption increases 
unnecessarily. 
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UNPACKING DISPOSAL OF THE APPLIANCE 
 

 

During transportation, protec- 
tive packaging was used to 
protect the appliance against 
any damage. After unpack- 
ing, please dispose of all 
elements of packaging in a 
way that will not cause dam- 

age to the environment. 
All materials used for packaging the appli- 
ance are environmentally friendly; they are 
100% recyclable and are marked with the 
appropriate symbol. 

 
Caution! During unpacking, the packag- ing 
materials (polythene bags, polystyrene 
pieces, etc.) should be kept out of reach of 
children. 

Old appliances should not sim- 
ply be disposed of with normal 
household waste, but  should 
be delivered to a collection and 
recycling centre for electric and 
electronic equipment. A symbol 
shown on the product, the in- 
struction manual or the packag- 

ing shows that it is suitable for recycling. 
 

Materials used inside the appliance are 
recyclable and are labelled with information 
concerning this. By recycling materials or 
other parts from used devices you are making 
a significant contribution to the protection of 
our environment. 

 
Information on appropriate disposal centres 
for used devices can be provided by your 
local authority. 
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE 
 

 

 
 

Electronic 
programmer 

 
 

Temperatureregulator 
signal light L 

Cooker operation 
signal light R 

Temperature adjust- 
ment knob 

Oven function 
selector knob 
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SPECIFICATIONS OF THE APPLIANCE 
 

 

Cooker fittings: 

 

Baking tray* Grill grate 
(drying rack) 

 

Roasting tray* 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

*optional 

Side 
racks 



INSTALLATION 
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Installing the oven 
 

l The kitchen area should be dry and aired 
and equipped with efficient ventillation. 
When installing the oven, easy access to 
all control elements should be ensured. 

l This is a Y–type design built–in oven, 
which means that its back wall and one 
side wall can be placed next to a high 
piece of furniture or a wall. Coating or 
veneer used on fitted furniture must be 
applied with a heat–resistant adhesive 
(100°C). This prevents surface deforma- 
tion or detachment of the coating. 

l Hoods should be installed according to 
the manufacturer’s instructions. 

 
l Make an opening with the dimensions 

given in the diagram for the oven to be 
fitted. 

l Make sure the mains plug is disconnected 
and then connect the oven to the mains 
supply. 

l Insert the oven completely into the open- 
ing without allowing the four screws in the 
places shown in the diagram to fall out. 

 
 



  11  

INSTALLATION 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

L N 
   

 

 
 

Electrical connection 
 

Warning! 
All electrical work should be carried out by a 
suitably qualified and authorised electrician. 
No alterations or wilful changes in the electric- 
ity supply should be carried out. 

 
The oven is manufactured to work with a 
one-phase alternating current (220-240V 
1N~50/60Hz) and is equipped with a 3 x 1,5 
mm2 connection lead. 

 
The electricity supply for the oven must have 
a safety switch which enables the power to 
be cut off in case of emergency. The distance 
between the working contacts of the safety 
switch must be at least 3 mm. 

 
Before connecting the oven to the power sup- 
ply it is important to read the information on 
the data plate and the connection diagram. 

Caution! The installer is obliged to provide 
the user with “appliance electrical connection 
certificate” (enclosed with the warranty card). 

Connection diagram 
Caution! Voltage of heating elements 230V. 
Caution! In the event of any connection the safety 
wire must be connected to the   PE terminal. 

 
 
 
 
 

 

 
 

Live L: BN - brown 
Neutral N: BU - blue 
Earth PE: GNYE -green/yellow 

 
Power circuit should be protected with 
a 16A fuse. 

 
Recommended type of connection lead: 
H05VV-F, 3 x 1,5mm2. 

 
Important! 
If the fixed power supply cable is damaged, 
it should be replaced at the manufacturer  
or at an authorized servicing outlet, or by a 
qualified person to avoid danger. 

BN
 

BU
 

G
N

YE
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OPERATION 
 

 

 

 
 

 
Before using the oven for the first time 

 

 

l Remove packaging, clean the interior of 
the oven. 

l Take out and wash the oven fittings with 
warm water and a little washing–up liq- 
uid. 

l Switch on the ventillation in the room or 
open a window. 

l Heat the oven (to a temperature of 250°C, 
for approx. 30 min.), remove any stains 
and wash carefully. 

 
 
 

The oven is equipped with a retractable 
knobs. In order to select a function do the 
following: 
1. Gently press and release a knob which 
will pop out, 
2. Turn the oven functions selection knob to 
the desired function. 
Symbols printed around the knob indicate 
available oven functions. 

Important! 
 

In ovens equipped with the electronic 
programmer Ts, the time “0.00” will 
start flashing in the display field upon 
connection to the power supply. 
The programmer should be set with 
the current time. (See Electronic 
programmer ). If the current time 
is not set operation of the oven is 
impossible. 

 
 
 

The electronic prgrammer Ts is 
equipped with electronic sensors which 
are switched on by touching or press- 
ing the sensor surface for at least one 
second. 
Each sensor reaction is confirmed by 
the beep.Keep the sensor surface clean 
at all times. 

 
 
 

Important! 
The inside of the oven should only be 
washed with warm water and a small 
amount of washing–up liquid. 

 
 
 
 

 

2 

1 
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OPERATION 
 

 

 

 
 

 Oven functions and operation. 

Oven with automatic air circula- 
tion (including a fan and top and 
bottom heaters) 

The oven can be warmed up using the bottom 
and top heaters, as well as the grill. Operation 
of the oven is controlled by the oven function 
knob – to set a required function you should 
turn the knob to the selected position, as well 
as the temperature regulator knob – to set a 
required function you should turn the knob to 
the selected position. 
The oven is equipped with a retractable 
knobs. In order to select a function do the 
following: 
- gently press and release a knob which will 
pop out, 
- turn the oven functions selection knob to the 
desired function. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

The oven can be switched off by setting both 
of these knobs to the position “l”/“0”. 

 
Caution! 
When selecting any heating func- 
tion (switching a heater on etc.) the 
oven will only be switched on after 
the temperature has ben set by the 
temperature regulator knob. 

0   Oven is off 
Independent oven lighting 
Set the knob in this position to light up 
the oven interior. 

 
Rapid Preheating 
Top heater, roaster and fan on. Use to 
preheat the oven. 

 
 

Defrosting 
Only fan is on and all heaters are off. 

 
 

Fan and combined grill on 
When the knob is turned to this posi- 
tion, the oven activates the combined 
grill and fan function. In practice, this 
function allows the grilling process to 
be speeded up and an improvement 
in the taste of the dish. You should 
only use the grill with the oven door 
shut. 

 
Enhanced roaster (super roaster) 
In this setting both roaster and top 
heater are on. This increases tem- 
perature in the top part of the oven’s 
interior, which makes it suitable for 
browning and roasting of larger por- 
tions of food. 

 
Roaster on. 
Roasting is used for cooking of small 
portions of meat: steaks, schnitzel, 
fish, toasts, Frankfurter sausages, 
(thickness of roasted dish should not 
exceed 2-3 cm and should be turned 
over during roasting). 

 
   

   

250 

2
0
0 
1

5
0 1 0 0 50 
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OPERATION 
 

 

 
Bottom heater on 
When the knob is set to this position 
the oven is heated using only the 
bottom heater. Baking of cakes from 
the bottom until done (moist cakes 
with fruit stuffing). 

 
 

Top and bottom heaters on 
Set the knob in this position for co- 
nventional baking. This setting is ideal 
for baking cakes, meat, fish, bread 
and pizza (it is necessary to preheat 
the oven and use a baking tray) on 
one oven level. 

 
 

Top heater, bottom heater and fan 
are on. 
This knob setting is most suitable for 
baking cakes. Convection baking 
(recommended for baking). 
When  the    functions have been 
selected but the temperature knob is 
set to zero only the fan will be on. With 
this function you can cool the dish or 
the oven chamber. 

 
Switching on the oven is indicated by two 
signal lights, R, L, turning on. The R light 
turned on means the oven is working. If the L 
light goes out, it means the oven has reached 
the set temperature. If a recipe recommends 
placing dishes in a warmed-up oven, this 
should be not done before the L light goes out 
for the first time. When baking, the Llight will 
temporarily come on and go out (to maintain 
the temperature inside the oven). The R sig- 
nal light may also turn on at the knob position 
of “oven chamber lighting”. 
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OPERATION 
 

 

Use of the grill 

The grilling process operates through infrared 
rays emitted onto the dish by the incandes- 
cent grill heater. 

In order to switch on the grill you need to: 
l Set the oven knob to the position marked 
grill , 
l Heat the oven for approx. 5 minutes (with 
the oven door shut). 
l Insert a tray with a dish onto the appropriate 
cooking level; and if you are grilling on the 
grate insert a tray for dripping on the level 
immediately below (under the grate). 
l Close the oven door. 

 
For grilling with the function grill and com- 
bined grill the temperature must be set to 
250ºC, but for the function fan and grill it 
must be set to a maximum of 190ºC. 

 
Warning! 
When using function grill it is rec- 
ommended that the oven door is 
closed. 
When the grill is in use accessible 
parts can become hot. 
It is best to keep children away from 
the oven. 
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BAKING IN THE OVEN – PRACTICAL HINTS 
 

 

 

 
l we recommend using the baking trays which were provided with your cooker; 

l it is also possible to bake in cake tins and trays bought elsewhere which should be 
put on the drying rack; for baking it is better to use black trays which conduct heat 
better and shorten the baking time; 

l shapes and trays with bright or shiny surfaces are not recommended when using the 
conventional heating method (top and bottom heaters), use of such tins can result in 
undercooking the base of cakes; 

l when using the ultra-fan function it is not necessary to initially heat up the oven 
chamber, for other types of heating you should warm up the oven chamber before 
the cake is inserted; 

l before the cake is taken out of the oven, check if it is ready using a wooden stick (if 
the cake is ready the stick should come out dry and clean after being inserted into 
the cake); 

l after switching off the oven it is advisable to leave the cake inside for about 5 min.; 

l temperatures for baking with the ultra-fan function are usually around 20 – 30 degrees 
lower than in normal baking (using top and bottom heaters); 

l the baking parameters given in Table are approximate and can be corrected based 
on your own experience and cooking preferences; 

l if information given in recipe books is significantly different from the values included 
in this instruction manual, please apply the instructions from the manual. 

 
 

Roasting meat 
l cook meat weighing over 1 kg in the oven, but smaller pieces should be cooked on 

the gas burners. 

l use heatproof ovenware for roasting, with handles that are also resistant to high 
temperatures; 

l when roasting on the drying rack or the grate we recommend that you place a baking 
tray with a small amount of water on the lowest level of the oven; 

l it is advisable to turn the meat over at least once during the roasting time and during 
roasting you should also baste the meat with its juices or with hot salty water – do 
not pour cold water over the meat. 

Baking 
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BAKING IN THE OVEN – PRACTICAL HINTS 
 

 

 

 

Oven with automatic air circulation (including a fan and top and bottom heaters) 
Type of 

dish 
Type 

of heating 
Temperature 

 
 

 

Level Time 
(min.) 

 

 
 

 160 - 200 2 - 3 30 - 50 
 

 
 

 150 3 25 - 35 
 

 
 

 160 - 170 1) 3 25 - 40 2) 

 

 
 

 155 - 170 1) 3 25 - 40 2) 

 

 
 

 220 - 240 1) 2 15 - 25 

 

 
 

 210 - 220 2 45 - 60 
 

 
 

 190 2 - 3 60 - 70 
 

 
 

 230 - 250 4 14 - 18 
 

 
 

 225 - 250 2 120 - 150 
 

 
 

 160 - 230 2 90 - 120 
 

 
 

 180 - 190 2 70 - 90 
 

 
 

 160 - 180 2 45 - 60 
 

 
 

 190 - 210 2 40 - 50 
 

 
 

 170 - 190 3 40 - 50 

The times are apply to dish that is placed into a cold oven. For the preheated oven, the times should be 
reduced by about 5-10 minutes. 
1) Preheat 
2) Baking smaller items 
Note: The figures given in Tables are approximate and can be adapted based on your own experience 
and cooking preferences. 
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TEST DISHES. According to standard EN 60350-1. 

Baking 

 

 

 
Type of dish Accessory Level Type 

of heating 
Temperature 

(0C) 
Baking 
time 2) 

(min.) 
 
 
 
 

Small cakes 

Baking tray 3 
 

 160 - 170 1) 25 - 40 2) 

Baking tray 3 
 

 155 - 170 1) 25 - 40 2) 

Baking tray 3 
 

 155 - 170 1) 25 - 40 2) 

 
Baking tray 

Roasting tray 

2 + 4 
2 - baking tray 
or roasting tray 
4 - baking tray 

 
 

 

 

155 - 170 1) 

 

25 - 50 2) 

 
 
 
 

Shortbread 

Baking tray 3 
 

 150 - 160 1) 30 - 40 2) 

Baking tray 3 
 

 150 - 170 1) 25 - 35 2) 

Baking tray 3 
 

 150 - 170 1) 25 - 35 2) 

 
Baking tray 

Roasting tray 

2 + 4 
2 - baking tray 
or roasting tray 
4 - baking tray 

 
 

 

 

160 - 175 1) 

 

25 - 35 2) 

 
Fatless sponge 

cake 

Wire rack + 
black baking 

tin 
diameter 26cm 

 

3 
 

 
 

 

170 - 180 1) 

 

30 - 45 2) 

 
 
 

Apple pie 

 

Wire rack + 2 
black baking 

tins 
diameter 20cm 

2 
black baking 
tins placed 

after the dia- 
gonal, 

back right, 
front left 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

180 - 200 1) 

 
 
 

50 - 70 2) 

1) Preheat, do not use Rapid preheat function. 
 

2) The times are apply to dish that is placed into a cold oven. For the preheated oven, the times should 
be reduced by about 5-10 minutes. 
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TEST DISHES. According to standard EN 60350-1. 

Grilling 

 

 

 
 

Type of dish Accessory Level Type 
of heating 

Temperature 
(0C) 

Time 
(min.) 

 
White bread 

toast 

Wire rack 4 
 

 250 1) 1,5 - 2,5 

Wire rack 4 
 

 250 2) 2 - 3 

 

Beef burgers 

Wire rack + 
roasting tray 

(to gather 
drops) 

4 - wire rack 
3 - roasting 

tray 

 
 

 

 

250 1) 

 
1st side 10 - 15 
2nd side 8 - 13 

1) Preheat for 5 minutes, do not use Rapid preheat function. 
 

2) Preheat for 8 minutes, do not use Rapid preheat function. 
 
 
 
 

Roasting 
Type of dish Accessory Level Type 

of heating 
Temperature 

(0C) 
Time 
(min.) 

 
 
 

Whole chicken 

Wire rack + 
roasting tray 

(to gather 
drops) 

2 - wire rack 
1 - roasting 

tray 

 
 

 

 
180 - 190 

 
70 - 90 

Wire rack + 
roasting tray 

(to gather 
drops) 

2 - wire rack 
1 - roasting 

tray 

 
 

 

 

180 - 190 

 

80 - 100 

The times are apply to dish that is placed into a cold oven. For the preheated oven, the times should be 
reduced by about 5-10 minutes. 
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By ensuring proper cleaning and mainte- 
nance of your cooker you can have a sig- 
nificant influence on the continuing fault-free 
operation of your appliance. 

 
Before you start cleaning, the cooker must 
be switched off and you should ensure 
that all knobs are set to the “l”/“0” posi- 
tion. Do not start cleaning until the cooker 
has completely cooled. 

 
l The oven should be cleaned after every 

use. When cleaning the oven the lighting 
should be switched on to enable you to 
see the surfaces better. 

l The oven chamber should only be washed 
with warm water and a small amount of 
washing-up liquid. 

l Steam Cleaning function: 
-pour 250ml of water (1 glass) into a bowl 
placed in the oven on the first level from 
the bottom, 
- close the oven door, 
- set the temperature knob to 50°C, and 
the function knob to the bottom heater 
position  
- heat the oven chamber for approximately 
30 minutes, 
- open the oven door, wipe the chamber 
inside with a cloth or sponge and wash 
using warm water with washing-up liqu- 
id., 

 
l After cleaning the oven chamber wipe it 

dry. 
 
 

Caution! 
Do not use cleaning products contain- 
ing abrasive materials for the cleaning 
and maintenance of the glass front 
panel. 

Replacement of the oven light bulb 
 

In order to avoid the possibility of an 
electric shock ensure that the appliance 
is switched off before replacing the bulb. 

 
● Set all control knobs to the position “●”/“0” 

and disconnect the mains plug, 
● unscrew and wash the lamp cover and 

then wipe it dry. 
● unscrew the light bulb from the socket, 

replace the bulb with a new one – a high 
temperature bulb (300°C) with the follow- 
ing parameters: 
- voltage 230 V 
- power 25 W 
- thread E14. 

 
 
 

Oven light bulb 

● Screw the bulb in, making sure it is prop- 
erly inserted into the ceramic socket. 

● Screw in the lamp cover. 
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l Ovens in cookers marked with the letter 
D are equipped with easily removable 
wire shelf supports. To remove them for 
washing, pull the front catch, then tilt the 
support and remove from the rear catch. 

 
 

Removing wire shelf supports 
 

Installing wire shelf supports 
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 Door removal 

In order to obtain easier access to the oven 
chamber for cleaning, it is possible to remove 
the door. To do this, tilt the safety catch part 
of the hinge upwards (fig. A). Close the door 
lightly, lift and pull it out towards you. In order 
to fit the door back on to the cooker, do the 
inverse. When fitting, ensure that the notch of 
the hinge is correctly placed on the protrusion 
of the hinge holder. After the door is fitted to 
the oven, the safety catch should be carefully 
lowered down again. If the safety catch is not 
set it may cause damage to the hinge when 
closing the door. 

Removing the inner panel 
1. Using a flat screwdriver unhook the up- 

per door slat, prying it gently on the sides 
(fig. B). 

2. Pull the upper door slat loose. (fig. B, C) 

 

 
Tilting the hinge safety catches 

 
 

A 

 

B 
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3. Pull the inner glass panel from its seat 
(in the lower section of the door). Re- 
move the inner panel (fig. D). 

4. Clean the panel with warm water with 
some cleaning agent added. 
Carry out the same in reverse order to 
reassemble the inner glass panel. Its 
smooth surface shall be pointed up- 
wards. 
Important! Do not force the upper 
strip in on both sides of the door at 
the same time. In order to correctly fit 
the top door strip, first put the left end   
of the strip on the door and then press 
the right end in until you hear a “click”. 
Then press the left end in until you hear 
a “click”. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Removal of the internal glass panel 

 Regular inspections 

Besides keeping the oven clean, you should: 
● carry out periodic inspections of the con- 

trol elements and cooking units of the 
cooker. After the guarantee has expired 
you should have a technical inspection of 
the cooker carried out at a service centre 
at least once every two years, 

● fix any operational faults, 
● carry out periodical maintenance of the 

cooking units of the oven. 
 
 

Caution! 
All repairs and regulatory activities 
should be carried out by the ap- 
propriate service centre or by an 
appropriately authorised fitter. 
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Regular inspections 
 

Besides keeping the oven clean, you 
should: 
l carry out periodic inspections of the con- 

trol elements and cooking units of the 
cooker. After the guarantee has expired 
you should have a technical inspection of 
the cooker carried out at a service centre 
at least once every two years, 

l fix any operational faults, 
l carry out periodical maintenance of the 

cooking units of the oven. 

 
 

Caution! 
All repairs and regulatory activities 
should be carried out by the ap- 
propriate service centre or by an 
appropriately authorised fitter. 

 

OPERATION IN CASE OF EMERGENCY 

In the event of an emergency, you should: 
l switch off all working units of the oven 
l disconnect the mains plug 
l call the service centre 
l some minor faults can be fixed by referring to the instructions given in the table below. 

Before calling the customer support centre or the service centre check the following points 
that are presented in the table. 

 
 

PROBLEM REASON ACTION 
1. The appliance does not 
work. 

Break in power supply. Check the household fuse 
box; if there is a blown fuse 
replace it with a new one. 

2. The programmer display 
shows “0:00”. 

The appliance was discon- 
nected from the mains or 
there was a temporary power 
cut. 

Set the current time 
(see ‘Use of the programmer’). 

3. The oven lighting does not 
work. 

The bulb is loose or damaged. Tighten up or replace the 
blown bulb (see ‘Cleaning 
and Maintenance’). 
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TECHNICAL DATA 
 

 

Voltage rating 220-240V~50/60 Hz 
Power rating max. 2,9 kW 
Oven dimensions H/W/D 59,5 / 59,5 / 57,5 cm 

 
Basic Information: 

The product meets the requirements of European standards EN 60335- 1; EN60335-2-6. 

The data on the energy labels of electric ovens is given according to standard EN 60350-1 / 
IEC 60350-1. These values are defined with a standard workload a with the functions active: 
bottom and top heaters (conventional heating) and fan assisted heating (forced air heating), 
if these functions are available. 

The energy efficiency class was assigned depending on the function available in the product 
in accordance with the priority below: 

 
Eco fan assisted heating 

 

 
ECO 

Fan assisted heating 
 

 

Fan, bottom heater and top heater 
 

 

Bottom heater  and top heater (conventional mode) 
 

 

During energy consumption test, remove the telescopic runners (if the product is fitted with any). 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Certificate of compliance CE 
 
The Manufacturer hereby declares that this product complies with the general requirements pursuant to the 
following European Directives: 

l The Low Voltage Directive 2014/35/EC, 
l Electromagnetic Compatibility Directive 2014/30/EC, 
l ErP Directive 2009/125/EC, 

and therefore the product has been marked with the symbol and the Declaration of Conformity has been 
issued to the manufacturer and is available to the competent authorities regulating the market. 
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 نم زیمتم ىوتسمو ةیلاع ةءافك تاذ تاجتنم دیروتب ةكرشلا رختفت .كیتامواب نم ةدوجلا يلاع يلزنملا زاھجلا مكرایتخلا مكركشن

 .ءلامعلا ةمدخ
 

 .يلحملا كیتامواب عزوم ىلع لاصتلاا ىجرُی ،ةدحتملا ةیبرعلا تاراملإا ةلود جراخ ءلامعلل ةبسنلاب 
 

 ناكم" قوف رقنلاو ،mea.com-baumatic.www  بیولا عقوم ىلإ لوخدلا ربع مكب صاخلا يلحملا عزوملا ىلع روثعلا مكنكمی
   .ةمئاقلا نم "ءارشلا
 
 ةدمل رایغلا عطقو لمعلا نامضب كب صاخلا كیتامواب زاھج ةیطغت متی ،ةدحتملا ةیبرعلا تاراملإا ةلود لخاد يف ءلامعلل ةبسنلاب

 .نیماع
 

 م م ذ ةماعلا ةراجتلل طسولأا قرشلا كیتامواب
 393720 دیرب قودنص
 ةدحتملا ةیبرعلا تاراملإا ،يبد
 ةماعلا تاراسفتسلاا - +971 )0( 4551 3780 :فتاھلا

 جتنملا تاراسفتساو رایغلا عطقو ةنایصلا - +971 )0( 4551 3953            
 

 ً.ادجً لاھسً ارمأ نرفلا لیغشت نوكیس ،تامیلعتلا لیلد ةءارق دعب .ةیاغلل لاّعفو يئانثتسا لكشب مادختسلاا لھس نرفلا
 

 .ءادلأاو ةملاسلا صخی امیف ةقدب نرفلا صحف متی ،عنصملا ھترداغمو نرفلا فیلغت لبق
 

 .ةیانعب تامیلعتلا لیلد ةءارق ىجرُی ،زاھجلا مادختسا لبق
 .زاھجلا مادختسا يف لكاشم يأ بنجت نم نكمتت فوس ،ةیانعب تامیلعتلا هذھ كعابتاب

 
 .تقو يأ يف ھیلإ عوجرلا نكمی ثیحب نمآ ناكم يف ھنیزختو تامیلعتلا لیلدب ظافتحلاا مھملا نم
 
 
 .ةلمتحملا ثداوحلا بنجتل ةیانعب لیلدلا يف ةدراولا تامیلعتلا عابتا يرورضلا نم

 
 
 
 

 !ھیبنت
 .طقف يلزنملا مادختسلال صصخم نرفلا  .لیلدلا اذھ ةءارق لبق نرفلا مدختست لا

 .زاھجلا لیغشت يف رثؤت لا تارییغت لاخدإ يف اھقحب ةعنصملا ةكرشلا ظفتحت
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 تایوتحملا لودج
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 ةملاسلا تامیلعت
 

 

 
 

 ءانثأ اھیلإ لوصولا نكمی يتلا هؤازجأ كلذكوً انخاس زاھجلا حبصی :ریذحت
 بجیو .ةنخاسلا رصانعلا ةسملام يدافتل رذحلاو ةطیحلا ذاختا بجیو .مادختسلاا
 فارشلإا متی مل ام تاونس 8 نس نود لافطلأا لوانتم نعً ادیعب زاھجلاب ظافتحلاا

 .ةرمتسم ةروصب مھیلع
 ةیلقعلا وأ ةیدسجلا ةردقلا يوذ صاخشلأاو رثكأو تاونس 8 رمع نم لافطلأل نكمی
 ناك اذإ ةزھجلأا مادختسا ةفرعم وأ ةربخ مھیدل سیل نمم وأ ةدودحملا ةیسحلا وأ
 مھمھفتو زاھجلل نملآا مادختسلاا تامیلعت مھیقلت دعب وأ نیغلابلا فارشإ تحت كلذ
 يغبنی لا .زاھجلاب ثبعلا لافطلأا ىلع رظَحُی .ھمادختساب ةطبترملا رطاخملل
 .فارشإ نودب مدختسملا اھیرجی يتلا ةنایصلاو فیظنتلاب مایقلا لافطلأل
 نیخستلا رصانع ةسملام بنجتل رذحلا َّخوتف .مادختسلاا ءانثأً انخاس زاھجلا حبصی
 .نرفلا لخاد
 لافطلأا ىقبی نأ بجیو .ھمادختسا ءانثأ زاھجلا ىلع ةعوضوملا ءازجلأا نخست دق
 ً.ادیعب راغصلا
 ةداحلا ةیندعملا تاطشاكلا وأ ةطشاكلا وأ ةنشخلا داوملا مادختسا بنجت :ریذحت
 .جاجزلا رسك ىلإ يدؤتو حطسلا شدخت دقف ،ةیجاجزلا نارفلأا باوبأ فیظنتل
 ةمدصلا رطخ بنجتو حابصملا لادبتسا لبق زاھجلا لیغشت فاقیإ نم دكأت :ریذحت
 .ةیئابرھكلا
 .زاھجلا فیظنتل راخبلاب فیظنتلا ةزھجأ مدختست لاأ كیلع بجی
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 ةملاسلا تامیلعت
 

 

 
 

 ءانثأ نرفلا باب حتف دنع رذحلا خوت .نرفلا باب حتف دنع نخاسلا راخبلا دفنی دق !قورحلا رطخ
 ةرارحلا ةجرد ىلعً ادامتعا ھنأ ةظحلام ىجری .ھحتف دنع بابلا ىلع ئكتت لاو .هدعب وأ يھطلا
 .يئرم ریغ راخبلا نوكی نأ نكمی

 

 سملات لا ،لیصوتلا تلاصو كلذ يف امب ،ةیلزنملا تادعملا نم ةریغصلا ءایشلأا نأ نم دكأت ●
 .ةعفترملا ةرارحلا تاجردل ةمواقم نوكت لاً ةداع زاھجلا اذھل ةلزاعلا داوملا نلأ نخاسلا نرفلا

 
 ةجرد عافترا ببسب نوھدلاو تویزلا لعتشت دقف .يلقلا دنع ةباقر نودب نرفلا كرت بنجت ●

 .نایلغلا وأ ةرارحلا
 

 .حوتفملا نرفلا باب ىلع مجك 15 نم رثكأ نزت يناوأ عضو بنجت ●
 

 نأ نكمی اھنلأ بابلا فیظنتل ةداحلا ةیندعملا ماسجلأا وأ ةنشخلا فیظنتلا داوم مادختسا بنجت ●
 .جاجزلا رسك ىلإ يدؤی دق امم ،حطسلا شدخت

 
 صخش لبق نم لطع يأ حلاصإ بجی .ينف لطع ثودح ةلاح يف نرفلا مادختسا بنجت ●

 .بسانم لكشب لوخمو لھؤم
 

 متیل لطعلاب ةنایصلا زكرم غلبأو ةقاطلا لصفا ،ينف لطع ببسب ثداح يأ عوقو ةلاح يف ●
 .ھحلاصإ

 
 سیل صخش يلأ حمست لا .ةقدب اذھ تامیلعتلا لیلد يف ةدراولا ماكحلأاو دعاوقلا ةاعارم يغبنی ●

 .نرفلا لیغشتب اذھ تامیلعتلا لیلد تایوتحمب ةیارد ىلع
 عم )لاثملا لیبس ىلع ،ةئفدتلا( رخآ مادختسا يأ قفاوتی لاو .طقف يھطلل زاھجلا اذھ ممِّصُ ●

 ً.ارطخ لثمی دقو ھب صاخلا لیغشتلا فلم
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 ةقاطلا ریفوت ةیفیك
 

 

 

 لا ةلوؤسم ةقیرطب ةقاطلا مادختسا نإ
 ةئیبلا دعاسی لب ،بسحف لاملا رفوی
 امیفو !ةقاطلا ریفوت انوعد كلذل ً.اضیأ
 :كلذب مایقلا قرط يلی

 
 

l بقارُی يذلا ردقلا( رركتم لكشب ةلاقملا ءاطغ عزن بنجت 
 .)!يلغی لاً ادبأ
 ٍ.عاد نود رركتم لكشب نرفلا باب حتف بنجت

 
l امجح ربكأ قابطأ يھط دنع طقف نرفلا مدختسا.ً 
 يداصتقا لكشب مجك 1 ىلإ اھنزو لصی يتلا موحللا ریضحت نكمی
 .دقوملا حطس ىلع ةلاقملا يف

 
l نرفلا نم ةیقبتملا ةرارحلا مدختسا. 
 10 لبق نرفلا ئفطأ ،ةقیقد 40 نم ربكأ يھطلا تقو ناك اذإ
 .ءاھتنلاا تقو نم قئاقد

 
ّیعَ ،تقؤملا مادختسا دنع !ماھ  لكشب يھطلا تاقوأ نِ
 .هریضحت يراجلا قبطللً اقفو بسانم

 
 

l حیحص لٍكشب نرفلا باب قلاغإ نم دكأت. 
 برست عناوم ىلع تاباكسنلاا للاخ نم ةرارحلا برست نأ نكمی
 .روفلا ىلع باكسنا يأ فیظنت يغبنیف .بابلا

 
l ةرواجملا ةقطنملا يف يھطلا زاھج بیكرت بنجت 
 كلاھتسا دیزی ،كلذ فلاخو ً.ةرشابم تادمجملا/تاجلاثلل
 ٍ.عاد نود ةقاطلا
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 زاھجلا نم صلختلا ةوبعلا تایوتحم غارفإ

 
 

 ةیامحل ةیقاو فیلغت داوم مادختسا مت
 دعب .لقنلا ءانثأ فلت يأ نم زاھجلا
 صلختلا ىجری ،ةوبعلا تایوتحم غارفإ
 لا وٍحن ىلع فیلغتلا داوم عیمج نم
 .ةئیبلل ررض يأ ببسی

 
 يھف ؛ةئیبلل ةقیدص زاھجلا فیلغتل ةمدختسملا داوملا عیمج
 زمرلاب اھمسو متیو %100 ةبسنب ریودتلا ةداعلإ ةلباق
 .بسانملا

 
 فیلغتلا داوم ىقبت نأ بجی ،ةوبعلا تایوتحم غارفإ ءانثأ !ھیبنت
 نع ةدیعب )كلذ ىلإ امو نیرتسیلوبلا عطقو نیثیلوبلا سایكأ(
 .لافطلأا لوانتم

 ةطاسبب ةمیدقلا ةزھجلأا نم صلختلا بجی لا
 يغبنی لب ،ةیداعلا ةیلزنملا تایافنلا عم
 ةیئابرھكلا تادعملا عیمجت زكرم ىلإ اھمیلست
 زمرلا حضوی .اھریودت ةداعإو ةینورتكللإاو
 وأ تامیلعتلا لیلد وأ جتنملا ىلع دوجوملا
 فیلغتلا داوم

 .ریودتلا ةداعلإ بسانم زاھجلا نأ
 

 ةموسومو ریودتلا ةداعلإ ةلباق زاھجلا لخاد ةمدختسملا داوملا
 وأ داوملا ریودت ةداعإ للاخ نم .كلذب قلعتت تامولعمب
 ةمھاسم مدقت كنإف ،ةمدختسملا ةزھجلأا نم ىرخلأا ءازجلأا
 .انتئیب ةیامح يف ةریبك

 
 ةبسانم زكارم نع تامولعم ةیلحملا ةطلسلا مدقت نأ نكمی
 .ةمدختسملا ةزھجلأا نم صلختلل
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 زاھجلا فصو
 

 

 
 

 جمربم
 ينورتكلإ

 
 

 ةجرد مظنم ةراشإ ءوض
 .)راسی( L ةرارحلا

  نرفلا لیغشت ةراشإ ءوض
R )نیمی( 

 طبض ضبقم
 ةرارحلا ةجرد

 ددحم ضبقم
 نرفلا فئاظو
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 زاھجلا تافصاوم
 

 

 :نرفلا تازیھجت
 

*تازوبخم ةینیص ةیاوش ةكبش   
)فیفجت فر(  

 

 *صیمحت ةینیص
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 يرایتخا*

 فوفر
 ةیبناج



 بیكرتلا
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 نرفلا بیكرت
 

l ةزھجمو ةاوّھمو ةفاج خبطملا ةقطنم نوكت نأ بجی 
 نامض يغبنی ،نرفلا بیكرت دنعو .ةلاعف ةیوھتب

 .مكحتلا رصانع عیمج ىلإ لوصولا ةلوھس
l عون نم میمصتب جمدم نرف اذھ Y، ھنأ ينعی امم 

 بناجب ھیبناج دحأو يفلخلا هرادج عضو نكمی
 ءلاطلا ةقبط تیبثت بجی .رادج وأ ةیلاع ثاثأ ةعطق
 مادختساب طیحملا ثاثلأا يف ةمدختسملا ةرشقلا وأ
 .)ةیوئم ةجرد 100( ةرارحلل ةمواقم ةقصلا ةدام
 .ءلاطلا لاصفنا وأ حطسلا هوشت نود لوحی اذھو

l ةكرشلا تامیلعتلً اقفو ةیطغلأا بیكرت يغبنی 
 .ةعنصملا

 
l ينایبلا مسرلا يف ةدراولا داعبلأاب ةحتف عنصا 

 .اھیف نرفلا بیكرتل
l نرفلا لصِ مث يئابرھكلا رایتلا سباق لصف نم دكأت 

 .يئابرھكلا رایتلا ردصمب
l ءانحناب حامسلا نود ةحتفلا يفً امامت نرفلا لخدأ 

 ةحضوملا نكاملأا يف ةدوجوملا ةعبرلأا يغاربلا
 .ططخملا ىلع
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 بیكرتلا
 

 

 
 

 

 يئابرھكلا رایتلاب لیصوتلا
 

 !ریذحت
 يئابرھك لبق نم ةیئابرھكلا لامعلأا عیمج ذیفنت يغبنی
 يأ ءارجإ يغبنی لاو .بسانم وٍحن ىلع لوخمو لھؤم
 .ءابرھكلا تادادمإ يف ةدمعتم تارییغت وأ تلایدعت
 

-220( روطلا يداحأ بوانتم رایتب لمعیل نرفلا عنِصُ
 زھجم وھو )زترھ 50/60 ~ ن 1 تلوف 240

 .2مم x 1,5 3 ساقم لیصوت فرطب
 
 نرفلاب يئابرھكلا رایتلاب دادملإا ردصم دَّوزی نأ بجی
 ةلاح يف يئابرھكلا رایتلا عطق حیتُی يذلاو نامأ حاتفمب
 سملاتلا طاقن نیب ةفاسملا غلبت نأ بجیو .ئراوطلا
 .لقلأا ىلع مم 3 ناملأا حاتفمل
 
 مھملا نم ،ةقاطلاب دادملإا ردصمب نرفلا لیصوت لبق
 تانایبلا ةحول ىلع ةدوجوملا تامولعملا ةءارق
 .لیصوتلا ططخمو

 ةداھش" ـب مدختسملا دیوزتب بیكرتل ينف مزتلی !ھیبنت
 .)نامضلا ةقاطبب ةقفرم( "ةیئابرھكلا ةزھجلأا لیصوت

 لیصوتلا ططخم
 !ھیبنت .تلوف 230 نیخستلا رصانع دھج غلبی !ھیبنت
 ناملأا كلس لیصوت بجی ،لاصتا يأ دوجو ةلاح يف
 . يمحملا فرطلاب

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

L = ءابرھكلاب لصتم:BN = ينب 
N = دیاحم:  BU = قرزأ 
 رفصأ/رضخأ - GNYE :يمحم يضرأ فرط

 
 .ریبمأ 16 رھصمب ةقاطلا ةرئاد ةیامح بجی

 
 :لیصوتلا فرط نم ھب ىصوملا عونلا

H05VV-F، 3 x 1,5 2مم. 
 

 !ماھ
 يغبنی ،تباثلا ةقاطلاب دادملإا ردصم لبك فلت ةلاح يف
 نم وأ ،دمتعم ةنایص ذفنم يف وأ ةعنصملا ةكرشلا يف ھلادبتسا
 .رطخلا بنجتل لھؤم صخش لبق

BN BU G
N

YE
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

L N 
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 لیغشتلا
 

 

 
 

 
 

 ىلولأا ةرملل نرفلا مادختسا لبق
 

 

l نم يلخادلا ءزجلا فظِّنو فیلغتلا داوم لزأ 
 .نرفلا

l ةیمكو ئفاد ءامب اھلسغاو نرفلا تازیھجت لزأ 
 .يناولأا لسغ لئاس نم ةریغص

l َّغش  .ةذفان حتفا وأ ةفرغلا يف ةیوھتلا لِ
l َةجرد 250 ةرارح ةجرد ىلع( نرفلا نخس 

 عقب يأ لزأو ،ً)ابیرقت ةقیقد 30 ةدمل ،ةیوئم
 .ةیانعب اھلسغاو

 
 
 

 :يلی امب مق ةفیظو دیدحتلو .بحسلل ةلباق ضباقمب زھجم نرفلا
 زربی فوس يذلا ضبقملا ررحو فطلب طغضا -1
 ً.اجراخ
 ةفیظولا ىلإ نرفلا فئاظو دیدحت ضبقم ردأ -2
 .ةبولطملا
 نرفلا فئاظو ىلإ ضبقملا لوح ةعوبطملا زومرلا ریشت
 .ةحاتملا

 !ماھ
 

 أدبیس ،Ts ينورتكلإ جمربمب ةدوزملا نارفلأا يف
 دنع ضرعلا لقح يف ضیمولاب "0.00" تقولا
 .ةقاطلاب دادملإا ردصمب لیصوتلا
 عجار( .يلاحلا تقولا عم جمربم طبض يغبنی
 تقولا طبض متی مل اذإو .)ينورتكللإا جمربملا
 ً.لایحتسم نرفلا لیغشت نوكیسف ،يلاحلا

 
 
 

 تارعشتسمب TS ينورتكللإا جمربملا زیھجت مت
 حطس سمل قیرط نع اھلیغشت متی ةینورتكلإ
 ةیناث نع لقت لا ةدمل ھیلع طغضلا وأ رعشتسملا
 .ةدحاو
 ىلع ظفاح .ةرفاصب رعشتسم لك لعف در دیكأت متی
 ً.امئاد رعشتسملا حطس ةفاظن

 
 
 

 !ماھ
 طقف ئفاد ءامب نرفلا نم يلخادلا ءزجلا لسغ بجی
 .يناولأا لسغ لئاس نم ةریغص ةیمكو

 
 
 
 
 

 
 

 

2 

1 
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 لیغشتلا
 

 

 
 

 .ھلیغشتو نرفلا فئاظو 

 يكیتاموتوأ ءاوھ نارودب دوزم نرف 
 ةیولع تاناخسو ةحورم كلذ يف امب(
 )ةیلفسو

 يلفسلا ناناخسلا مادختساب نرفلا نیخست نكمی
 لیغشت يف مكحتلا متیو .ةیاوشلا نعً لاضف ،يولعلاو
 ةفیظو طبضل - نرفلا ةفیظو ضبقم لبق نم نرفلا
 ،ددحملا عضولا ىلإ ضبقملا ةرادإ كل يغبنی ،ةبولطم
 طبضل - ةرارحلا ةجرد مظنم ضبقم ىلإ ةفاضلإاب
 عضولا ىلإ ضبقملا ةرادإ كل يغبنی ،ةبولطم ةفیظو
 .ددحملا
 مق ةفیظو دیدحتلو .بحسلل ةلباق ضباقمب زھجم نرفلا
 :يلی امب
 فوس يذلا ضبقملا ررحو فطلب طغضا -
 ً.اجراخ زربی
 ىلإ نرفلا فئاظو دیدحت ضبقم ردأ -
 .ةبولطملا ةفیظولا

 

 
 نیذھ لاك عضو قیرط نع نرفلا لیغشت فاقیإ نكمی
 ."0"/"�" عضوملا يف نیضبقملا

 
 !ھیبنت
 ناخس لیغشت( نیخست ةفیظو يأ دیدحت دنع
 نأ دعب طقف نرفلا لیغشت متیس ،)كلذ ىلإ امو
 ضبقم قیرط نع ةرارحلا ةجرد طبض متی
 .ةرارحلا ةجرد مظنم

 فاقیلإا دیق نرفلا   0
 ةلقتسملا نرفلا ةءاضإ
 نرفلا ءيضتل عضوملا اذھ يف ضبقملا طبضا
 .لخادلا نم
 
 عیرسلا قبسملا نیخستلا
 .ةحورملاو ةصمحملاو يولعلا ناخسلا لیغشت
 .نرفلل قبسملا نیخستلل مَدختسُی
 
 
 جلثلا ةباذإ
 .تاناخسلا عیمج لیغشت فاقیإو طقف ةحورملا لیغشت متی
 
 
 ةجمدملا ةیاوشلاو ةحورملا لیغشت
 طشِّنُی ،عضوملا اذھ ىلإ ضبقملا ةرادإ دنع
 .ةحورملاو ةجمدملا ةیاوشلا ةفیظو نرفلا

 ءاوشلا ةیلمع عیرست ةفیظولا هذھ حیتت ً،ایلمع
 طقف كل يغبنیو .ماعطلا قاذم نیسحتو
 .نرفلا باب قلاغإ ءانثأ ةیاوشلا مادختسا
 
 اذھ يف )قئافلا صیمحتلا( نسّحملا صیمحتلا
 يولعلا ناخسلاو ةصمحملا لیغشت متی ،دادعلإا

 ةرارحلا ةجرد نم كلذ دیزیو .ءاوس دٍح ىلع
 ،نرفلل يلخادلا ءزجلا نم يولعلا ءزجلا يف
 تایمك صیمحتو ریمحتلً ابسانم ھلعجی امم
 .ماعطلا نم ربكأ
 
 .ةصمحملا لیغشت
 نم ةریغص ءازجأ يھطل صیمحتلا مدختسُی
 زبخلاو كمسلاو لزتینشلاو محللا حئارش :محللا
 نأ يغبنی لا( رتروفكنارف قناقنو صمحملا
 يغبنیو مس 3-2 يوشملا قبطلا كمسُ زواجتی
 .)صیمحتلا ءانثأ ھبیلقت
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 لیغشتلا
 

 

 
 يلفسلا ناخسلا لیغشت
 متی عضوملا اذھ ىلع ضبقملا طبض متی امدنع
 كنكمیو .طقف يلفسلا ناخسلا مادختساب نرفلا نیخست
 كعكلا( جضنی ىتح لفسلأا نم كعكلا ریضحت
 .)ةھكافلا ةوشح عم بطرلا

 
 

 يلفسلاو يولعلا ناخسلا لیغشت
 .يدیلقتلا يھطلل عضوملا اذھ ىلع ضبقملا طبضا
 كامسلأاو موحللاو كعكلا ریضحتل يلاثم دادعلإا اذھ
ً اقبسم نرفلا نیخست يرورضلا نم( ازتیبلاو زبخلاو
 .دحاو نرف ىوتسم ىلع )يھطلا ةینیص مادختساو

 
 

 .ةحورملاو يلفسلاو يولعلا ناخسلا لیغشت
 ریضحتلً ةمءلام رثكلأا وھ اذھ ضبقملا دادعإ
 دادعلإ ھب ىصوم( يرارحلا ریضحتل .كعكلا
 .)تازوبخملا
 ضبقم طبض مت نكلو  فئاظو دیدحت ةلاح يف
 طقف ةحورملا نوكتس ،رفصلا ىلع ةرارحلا ةجرد
 وأ قبطلا دیربت كنكمی ،ةفیظولا هذھ عم .لیغشتلا دیق
 .نرفلا ةریجح

 
 R ،ةراشلإا ءاوضأ نم نینثا للاخ نم نرفلا لیغشت ىلإ راشی
 نرفلا نأ )نیمی( R ءوض لیغشت ينعیو .)راسی( Lو )نیمی(
 غلب دق نرفلا نأ ينعی اذھف ،)راسی( L ءوض أفطنا اذإو .لمعی
 عضوب يصوت ةفصولا تناك اذإو .ةددحملا ةرارحلا ةجرد
 ءافطنا لبق كلذب مایقلا يغبنی لاف ،ھنیخست مت نرف يف قابطأ

 ءوض ئیضیس ،ریضحتل دنعو .ىلولأا ةرملل )راسی( L ءوض
L )لخاد ةرارحلا ةجرد ىلع ظافحلل(ً اتقؤم ئفطنیو )راسی 
 امدنعً اضیأ )نیمی( R ةراشلإا ءوض لیغشت متی دقو .)نرفلا
 ."نرفلا ةریجح ةءاضإ" عضوم يف ضبقملا نوكی
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 لیغشتلا
 

 

 ةیاوشلا مادختسا

 ءارمحلا تحت ةعشلأا للاخ نم ءاوشلا ةیلمع لمعت
 .جھوتملا ةیاوشلا ناخس نم قبطلا ىلع ةثعبنملا

 :ىلإ جاتحت ،ةیاوشلا لیغشتل
l ةیاوشلا عضو ىلع نرفلا ضبقم طبض. 
l باب قلاغإ عم( قئاقد 5 يلاوحل نرفلا نیخست 
 .)نرفلا

l ؛بسانملا يھطلا ىوتسم ىلع قبط عم ةینیص لاخدإ 
 ةینیص لخدأ ،ةكبشلا ىلع ءاوشلاب موقت تنك اذإو
 لفسأ( ةرشابم اھتحت دوجوملا ىوتسملا ىلع ریطقتلل
 .)ةكبشلا

l نرفلا باب قلغأ. 
 

 ،ةجمدملا ةیاوشلاو ةیاوشلا ةفیظو مادختساب ءاوشلل
 ،ةیوئم ةجرد 250 ىلع ةرارحلا ةجرد طبض بجی
 بجی ،ةیاوشلاو ةحورملا ةفیظو ىلإ ةبسنلاب نكلو

 .ىصقأ دٍحك ةیوئم ةجرد 190 ىلع اھطبض
 

 !ریذحت
 قلاغإب ىصوی ،ةیاوشلا ةفیظو مادختسا دنع
 .نرفلا باب

 حبصت دق ،لیغشتلا دیق ةیاوشلا نوكت امدنع
 .ةنخاس اھیلإ لوصولا نكمی يتلا ءازجلأا
 .نرفلا نعً ادیعب لافطلأا ءاقبإ لضفلأا نم



  16  

 ةیلمع تاھیجوت - نرفلا يف تازوبخملا ریضحت
 

 

 
 
 تازوبخملا ریضحت
l نرفلاب ةقفرملا تازوبخملا يناوص مادختساب يصون. 

l ىلع اھعضو يغبنی يتلاو رخآ ناكم نم ةارتشملا كعكلا يناوصو بلع يف تازوبخملا دادعإً اضیأ نكمی 
 لضفأ لٍكشب ةرارحلا لقنت يتلا ءادوسلا يناوصلا مادختسا لضفلأا نم ،تازوبخملا دادعلإو ؛فیفجتلا فر
 .يھطلا تقو للقتو

l ةیدیلقتلا نیخستلا ةقیرط مادختسا دنع ةقاربلا وأ ةعملالا حطسلأا تاذ يناوصلاو بلاوقلاب ىصوی لا 
 .يفكی امب كعكلا حطس جاضنإ مدع ىلإ عاونلأا هذھ مادختسا يدؤی ثیح ،)يلفسلاو يولعلا ناخسلا(

l عاونلأ ةبسنلابو ً،ایئدبم نرفلا ةریجح نیخست يرورضلا ریغ نمف ،ةقئافلا ةحورملا ةیصاخ مادختسا دنع 
 .كعكلا لاخدإ لبق نرفلا ةریجح ءامحإ كل يغبنی ،ىرخلأا نیخستلا

l دوعلا جرخیسفً اجضان كعكلا ناك اذإ( يبشخ دوع مادختساب ھجضن نم ققحت ،نرفلا نم كعكلا جارخإ لبق 
 .)كعكلا يف ھلاخدإ دعبً افیظنوً افاج

l قئاقد 5 ةدمل ھلخاد كعكلا كرت نسَحتسُی نرفلا لیغشت فاقیإ دعب. 

l 30و 20 نیب ام حوارتی لدعمب لقأ ةقئافلا ةحورملا ةفیظو مادختساب يھطلا ةرارح تاجرد نوكت امً ةداع 
 .)يلفسلاو يولعلا ناخسلا مادختساب( يداعلا يھطلا نم ةجرد

l تلایضفتو كتبرجت ىلعً ادامتعا اھحیحصت نكمیو ةیبیرقت لودجلا يف ةدراولا تازوبخملا دادعإ رییاعم 
 .كیدل يھطلا

l اذھ تامیلعتلا لیلد يف ةدراولا میقلا نعً اریبكً افلاتخا فلتخت يھطلا بتك يف ةدرولا تامولعملا تناك اذإ، 
 .لیلدلا يف ةدراولا تامیلعتلا عابتا ىجری

 
 

 موحللا ءاوش

l تلاعش ىلع رغصلأا عطقلا يھط يغبنی نكلو ،نرفلا يف مجك 1 ىلع اھنزو دیزی يتلا موحللا يھط كنكمی 
 .زاغلا

l تاجردل ةمواقم ضباقمبً اضیأ ةدوزم نوكت نأ يغبنیو ،ءاوشلا دنع ةرارحلل ةمواقم تاودأ مدختسا 
 .ةعفترملا ةرارحلا

l يف ءاملا نم ةریغص ةیمك اھب تازوبخملا ةینیص عضوب يصون ،ةكبشلا وأ فیفجتلا فر ىلع ءاوشلا دنع 
 .نرفلاب ىوتسم ىندأ

l موحللا ةیرطتً اضیأ كل يغبنی كلذ للاخو ءاوشلا ةیلمع ءانثأ لقلأا ىلع ةدحاو ةرم موحللا بیلقتب حصنُی 
 .موحللا ىلع دراب ءام بكس بنجت - حلم ھیلإ فاضم نخاس ءامب وأ اھتراصعب
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 ةیلمع تاھیجوت - نرفلا يف تازوبخملا ریضحت
 

 

 
 

 )ةیلفسو ةیولع تاناخسو ةحورم كلذ يف امب( يكیتاموتوأ ءاوھ نارودب دوزم نرف
 عون ماعطلا عون

 نیخستلا

 

 ىوتسم
 

 
 

 ةرارحلا ةجرد

 

 )قئاقدلاب( تقولا
 

 
 160 - 200 2 - 3 30 - 50 

 
 150 3 25 - 35 

 
 160 - 170 1( 3 25 - 40 2( 

 
 155 - 170 1( 3 25 - 40 2( 

 
 220 - 240 1( 2 15 - 25 

  210 - 220 2 45 - 60 

  190 2 - 3 60 - 70 

 
 230 - 250 4 14 - 18 

 
 225 - 250 2 120 - 150 

 
 160 - 230 2 90 - 120 

 
 180 - 190 2 70 - 90 

 
 160 - 180 2 45 - 60 

 
 190 - 210 2 40 - 50 

 
 170 - 190 3 40 - 50 

 تاقولأا لیلقت يغبنی ً،اقبسم نَّخسملا نرفلل ةبسنلاب .دراب نرف يف عضوُی يذلا ماعطلا ىلع تاقولأا قبطنت
 .قئاقد 10-5 يلاوحب

 قبسم نیخست )1
 رغصأ تایمك يھط )2
 .كیدل يھطلا تلایضفتو كتبرجت ىلعً ادامتعا اھلیدعت نكمیو ةیبیرقت لوادجلا يف ةدراولا ماقرلأا :ةظحلام
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 .EN 60350-1 رایعملً اقفو .ةمعطلأا رابتخا
 

 

 تازوبخملا

 عون ىوتسملا قحلملا ماعطلا عون
 )2 يھطلا تقو )ةیوئم( ةرارحلا ةجرد   نیخستلا

 )قئاقدلاب(

 ةریغصلا تاكعكلا

 )2 40 - 25 )1 170 - 160  3 تازوبخملا ةینیص

 )2 40 - 25 )1 170 - 155  3 تازوبخملا ةینیص

 )2 40 - 25 )1 170 - 155  3 تازوبخملا ةینیص

 تازوبخملا ةینیص
 صیمحتلا ةینیص

2 + 4 
 ةینیص - 2

 ةینیص وأ تازوبخملا
 صیمحتلا
 ةینیص - 4
 تازوبخملا

 
 

155 - 170 1( 25 - 50 2( 

 ةبیرغلا ةكعك

 )2 40 - 30 )1 160 - 150  3 تازوبخملا ةینیص

 )2 35 - 25 )1 170 - 150  3 تازوبخملا ةینیص

 )2 35 - 25 )1 170 - 150  3 تازوبخملا ةینیص

 تازوبخملا ةینیص
 صیمحتلا ةینیص

2 + 4 
 ةینیص - 2

 ةینیص وأ تازوبخملا
 صیمحتلا
 ةینیص - 4
 تازوبخملا

 
 

 
160 - 175 1( 

25 - 35 2( 

 ةیلاخ ةیرط ةكعك    
 نوھدلا نم

 بلع + يكلسلا فرلا
 ءادوسلا يھطلا
 مس 26 رطقب

3  
 

170 - 180 1( 30 - 45 2( 

 حافتلا ةریطف
 بلع + يكلسلا فرلا

 ءادوسلا يھطلا
 مس 20 رطقب

2 
 يھطلا بلع عضَوُت
 طخلا دعب ءادوسلا

 يرطقلا
 يفلخلا ءزجلا يفو
 ءزجلا يفو نمیلأا

 رسیلأا يماملأا

 180 - 1200( 50 - 70 2( 

 .عیرسلا قبسملا نیخستلا ةفیظو مادختسا بنجت ،قبسملا نیخستلا )1
 

 لیلقت يغبنی ً،اقبسم نَّخسملا نرفلل ةبسنلاب .دراب نرف يف عضوُی يذلا ماعطلا ىلع تاقولأا قبطنت )2
 .قئاقد 10-5 يلاوحب تاقولأا
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 .EN 60350-1 رایعملً اقفو .ةمعطلأا رابتخا

 ءاوشلا

 

 

 
 

 عون ىوتسملا قحلملا ماعطلا عون
 نیخستلا

 ةرارحلا ةجرد
 )قئاقدلاب( تقولا )ةیوئم(

 صمحملا زبخلا
 ضیبلأا

 2,5 - 1,5 )1 250  4 يكلسلا فرلا

 3 - 2 )2 250  4 يكلسلا فرلا

 يرقبلا محللا رغرب
 + يكلسلا فرلا

 صیمحتلا ةینیص
 )تارطقلا عیمجتل(

  يكلسلا فرلا - 4
 )1 250  صیمحتلا ةینیص - 3

 
 - 10 لولأا بناجلا

15 
 13 - 8 يناثلا بناجلا

 .عیرسلا قبسملا نیخستلا ةفیظو مادختسا بنجت ،قئاقد 5 ةدمل قبسملا نیخستلا )1
 

 .عیرسلا قبسملا نیخستلا ةفیظو مادختسا بنجت ،قئاقد 8 ةدمل قبسملا نیخستلا )2
 
 
 
 

 صیمحتلا

 عون ىوتسملا قحلملا ماعطلا عون
 )قئاقدلاب( تقولا )ةیوئم( ةرارحلا ةجرد نیخستلا

 
 
 

 لماكلا جاجدلا

 + يكلسلا فرلا
 صیمحتلا ةینیص

 )تارطقلا عیمجتل(

  يكلسلا فرلا - 2
 صیمحتلا ةینیص - 1

 
 

 

 
180 - 190 

 
70 - 90 

 + يكلسلا فرلا
 صیمحتلا ةینیص

 )تارطقلا عیمجتل(

  يكلسلا فرلا - 2
 صیمحتلا ةینیص - 1

 
 

 

 
180 - 190 

 
80 - 100 

 تاقولأا لیلقت يغبنی ً،اقبسم نَّخسملا نرفلل ةبسنلاب .دراب نرف يف عضوُی يذلا ماعطلا ىلع تاقولأا قبطنت
 .قئاقد 10-5 يلاوحب



 ةنایصلاو فیظنتلا

  20  

 

 

 
 صاخلا نرفلل ىلثملا ةنایصلاو فیظنتلاب مازتللاا للاخ نم
 رمتسملا لیغشتلا ىلع ریبك ریثأت كلذل نوكی نأ نكمی ،كب
 .كزاھجل ءاطخلأا نم يلاخلا

 
 طبض نم دكأتلاو نرفلا فاقیإ بجی ،فیظنتلا يف ءدبلا لبق
 فیظنتلا أدبت لاو ."0"/"●" عضوم ىلع ضباقملا عیمج
 ً.امامت دربی ىتح

 
l دنعو .مادختسا لك بقع نرفلا فیظنت يغبنی 

 نكمتتل ةءاضلإا لیغشت يغبنی ،نرفلا فیظنت
 .لضفأ لكشب حطسلأا ةیؤر نم

l طقف ئفاد ءامب نرفلا ةریجح لسغ يغبنی 
 .يناولأا لسغ لئاس نم ةریغص ةیمكو

l راخبلاب فیظنتلا ةفیظو: 
 ھعضو ءاعو يف )بوك 1( ءاملا نم لم 250 بص -
 .عاقلا نم لولأا ىوتسملا يف نرفلا يف
 .نرفلا باب قلغأ -
 ةجرد 50 ىلع ةرارحلا ةجرد ضبقم طبضا -
 ناخسلا عضوم ىلع ةفیظولا ضبقمو ،ةیوئم
 . يلفسلا
 ً.ابیرقت ةقیقد 30 ةدمل نرفلا ةریجح نخّس -
 لخادلا نم ةریجحلا حسماو نرفلا باب حتفا -
 ئفاد ءامب اھلسغا مث ةجنفسإ وأ شامق ةعطقب
 .يناولأا لسغ لئاس عم

 
l فجت ىتح اھحسما ،نرفلا ةریجح فیظنت دعب. 

 
 

 !ھیبنت
 ىلع يوتحت يتلا فیظنتلا تاجتنم مادختسا بنجت
 ةیماملأا ةحوللا ةنایصو فیظنتل ةطشاك داوم
 .ةیجاجزلا

 نرفلا ةءاضإ حابصم لادبتسا
 

 لیغشت فاقیإ نم دكأت ،ةیئابرھك ةمدص ثودح لامتحا بنجتل
 .حابصملا لادبتسا لبق زاھجلا

 
 عضوم ىلع مكحتلا ضباقم عیمج طبضا ●

"●"/"0" 
 .يئابرھكلا رایتلا سباق لصفاو

 ىتح ھحسما مث ھلسغاو حابصملا ءاطغ كف ●
 .فجی

 رخآب ھلدبتساو سبقملا نم ةءاضلإا حابصم كف ●
 ةیلاعلا ةرارحلا ةجرد لمحتی حابصم - دیدج
 :ةیلاتلا رییاعملا عم )ةیوئم ةجرد 300(
 تلوف 230 دھجلا -
 تاو 25 ةقاطلا -
 E14 فرطلا -

 
 
 

 نرفلا ةءاضإ حابصم

 لكشب ھلاخدإ نم دكأتلا عم ،حابصملا بكِّرَ ●
 .يفزخلا سبقملا يف حیحص

 .حابصملا ءاطغ بكِّرَ ●
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l يتلا يھطلا ةزھجأ يف ةدوجوملا نارفلأا يتأت 
 ففرلل تاماعدب ةزھجم D ةملاع لمحت
 ،اھلسغل اھتلازلإ .ةلوھسب اھتلازإ نكمی يكلسلا
 ةماعدلا لمأ مث ،يماملأا جلازملا بحسا
 .يفلخلا جلازملا نم اھلزأو

 
 

  يكلسلا فرلا تاماعد ةلازإ

 
 يكلسلا فرلا تاماعد بیكرت

1 2 

1 2 
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 بابلا ةلازإ

 .اھفیظنتل نرفلا ةریجح ىلإ لوصولا ةلوھسل بابلا ةلازإ نكمی
 لكشلا( ىلعلأ ةلصفملاب ناملأا جلازم ءزج لمأ ،كلذ ءارجلإ
 .كھاجت جراخلل ھبحساو ھعفراو ،قفرب بابلا قلغأو .)أ
 ةقباسلا تاوطخلا عبتا ،نرفلاب ىرخأ ةرم بابلا بیكرتلو
 ةلصفملا زح عضو نم دكأت ،بیكرتلا دنع .يسكع بیترتب
 بیكرت متی نأ دعبو .ةلصفملا لماح زورب ىلع حیحص لكشب
 .ىرخأ ةرم رذحب ناملأا جلازم لازنإ يغبنی ،نرفلا يف بابلا
 فلت يف كلذ ببستی دقف ناملأا جلازم طبض متی مل ذإف
 .بابلا قلاغإ دنع ةلصفملا

 ةیلخادلا ةحوللا ةلازإ
 ةحیرش عزنا حطسم سأر وذ كفم مادختساب -1

 نیبناجلا ىلع قفرب اھطبضاو ةیولعلا بابلا
 .)ب لكشلا(

 لكشلا( .كفنت ىتح ةیولعلا بابلا ةحیرش بحسا -2
 )جو ب

 

 
 ةلصفملا نامأ جیلازم ةلامإ

 
 

 أ

 ج

 ب



 ةنایصلاو فیظنتلا

  23  

 

 

 

 اھتیبم نم ةیلخادلا ةیجاجزلا ةحوللا بحسا -3
 ةحوللا لزأو .)بابلا نم يلفسلا ءزجلا يف(
 .)د لكشلا( ةیلخادلا

 ضعب ةفاضإ عم ئفادلا ءاملاب ةحوللا فظَِّن -4
 .فیظنتلا داوم
 ةحوللا عیمجت ةداعلإ يسكع بیترتب تاوطخلا ذّفن
 ىلإ سلملأا اھحطس ریشُی نأ بجیو .ةیلخادلا ةیجاجزلا
 .ىلعأ
 ىلع يولعلا طیرشلا ىلع ةوقب طغضت لا !ماھ 
 طیرش بیكرتلو .ھسفن تقولا يف بابلا يبناج
ً لاوأ عض ،ةحیحص ةقیرطب يولعلا بابلا
 مث ،بابلا ىلع طیرشلا نم رسیلأا فرطلا
 توص عمست ىتح نمیلأا فرطلا ىلع طغضا
 فرطلا ىلع طغضا مث .ھناكم يف هرارقتسا
 .ھناكم يف هرارقتسا توص عمست ىتح رسیلأا

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 يلخادلا يجاجزلا حوللا ةلازإ

 ةمظتنملا تاصوحفلا

 :كل يغبنی ،نرفلا ةفاظن ىلع ظافحلا ىلإ ةفاضلإاب
 مكحتلا رصانعل ةیرود تاصوحف ءارجإ ●

 ، نامضلا ءاھتنا دعب .نرفلاب يھطلا تادحوو
 زكرم يف نرفلل ينف صحف ءارجإ يغبنی

 .نیماع لك لقلأا ىلع ةدحاو ةرم ةنایص
 .ةیلیغشت ءاطخأ يأ حلاصإ ●
 .نرفلاب يھطلا تادحول ةیرود ةنایص ءارجإ ●

 
 

 !ھیبنت
 ةطشنلأاو حلاصلإا تایلمع عیمج ءارجإ بجی 
 لبق نم وأ بسانملا ةنایصلا زكرم لبق نم ةیباقرلا
 .بسانم لكشب لوخم ينف

 د

3 

2 

1 

3 3 

2 2 

 1   1   
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 ةمظتنملا تاصوحفلا  
 

 :كل يغبنی ،نرفلا ةفاظن ىلع ظافحلا ىلإ ةفاضلإاب
l مكحتلا رصانعل ةیرود تاصوحف ءارجإ 

 ، نامضلا ءاھتنا دعب .نرفلاب يھطلا تادحوو
 زكرم يف نرفلل ينف صحف ءارجإ يغبنی

 .نیماع لك لقلأا ىلع ةدحاو ةرم ةنایص
l ةیلیغشت ءاطخأ يأ حلاصإ. 
l نرفلاب يھطلا تادحول ةیرود ةنایص ءارجإ. 

 
 

 !ھیبنت
 ةطشنلأاو حلاصلإا تایلمع عیمج ءارجإ بجی
 لبق نم وأ بسانملا ةنایصلا زكرم لبق نم ةیباقرلا
 .بسانم لكشب لوخم ينف

 

 ئراوطلا تلااح يف لیغشتلا

 :كل يغبنی ،ئراوطلا تلااح يف
l نرفلاب لمعلا تادحو عیمج لیغشت فاقیإ 
l يئابرھكلا رایتلا سباق لصف 
l ةنایصلا زكرمب لاصتلاا 
l زكرمب لاصتلاا لبق .هاندأ لودجلا يف ةدراولا تامیلعتللً اقفو ةطیسبلا لاطعلأا ضعب حلاصإ نكمی 

 .لودجلا يف ةحضوملا ةیلاتلا طاقنلا نم ققحت ،ةنایصلا زكرم وأ ءلامعلا معد
 
 

 ءارجلإا ببسلا ةلكشملا
 رھاصملا قودنص نم ققحت .يئابرھكلا رایتلا عاطقنا .لمعی لا زاھجلا -1

 رھصم كانھ ناك اذإ ؛يلزنملا
 .دیدج رخآب ھلدبتساف فلات

 جمربملا ةشاش ضرعت -2
"0:00". 

 رایتلا ردصم نم زاھجلا لصف مت
 عاطقنا كانھ ناك وأ يئابرھكلا
 .يئابرھكلا رایتلل تقؤم

 يلاحلا تقولا طبضا
 .)"جمربملا مادختسا" عجار(

 وأ حابصملا طبر مكحأ .فلات وأ كوكفم حابصملا .لمعت لا نرفلا ةءاضإ -3
 عجار(ً افلات ناك اذإ ھلدبتسا
 .)"ةنایصلاو فیظنتلا"
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 ةینفلا تافصاوملا
 

 

 زترھ 50/60 ~ تلوف 240-220 دھجلا فینصت
 ىصقأ دٍحك تاوولیك 2,9 ةقاطلا فینصت
 مس 59,5/59,5/57,5 )قمعلا/ضرعلا/عافترلاا( نارفلأا داعبأ

 
 :ةیساسلأا تامولعملا

 .EN60335-2-6 ؛EN 60335- 1 ةیبورولأا رییاعملا تابلطتم جتنملا يبلی

 فیرعت متی .EN 60350-1/IEC 60350-1 رایعمل اقفو ةیئابرھكلا نارفلأاب ةقاطلا تاقصلم ىلع ةدراولا تانایبلا دیدحت متی
 ةحورملا ةدعاسمب نیخستلاو )يدیلقتلا نیخستلا( يولعلاو يلفسلا ناناخسلا :ةطشنلا فئاظولا عم يسایقلا لمعلا ءبع عم میقلا هذھ
 .ةحاتم فئاظولا هذھ تناك اذإ ،)يرسقلا ءاوھلا نیخست(

 :ةیلاتلا ةیولولألً اقفو جتنملا يف ةحاتملا ةفیظولا ىلع ءًانب ةقاطلا ةءافك ةئف نییعت مت
 

   ةحورملا ةدعاسمب يداصتقلاا نیخستلا
ECO )يداصتقا( 

  ةحورملا ةدعاسمب نیخستلا

  يولعلاو يلفسلا ناناخسلاو ةحورملا

  )يدیلقتلا عضولا( يولعلا ناخسلاو يلفسلا ناخسلا

 .)اھنم عون يأبً ادوزم جتنملا ناك اذإ( ةیبوكسلتلا يراجملا لزأ ،ةقاطلا كلاھتسا رابتخا ءانثأ
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 ةیبورولأا ةقباطملا عم قفاوتلا ةداھش
 
 :ةیلاتلا ةیبورولأا تاھیجوتلل اًقفو ةماعلا تابلطتملا عم قفاوتی جتنملا اذھ نأ ھبجومب ةعنصملا ةكرشلا نلعت

l 2014/35 ضفخنملا دھجلا تاھیجوت/EC، 
l 2014/30 يسیطانغمورھكلا قفاوتلا تاھیجوت/EC، 
l 2009/125 ةیبورولأا ریودتلا ةداعإ ةصنم تاھیجوت/EC، 

 تاطلسلل حاتم وھو ةعنصملا ةھجلا ىلإ ةقباطملا نلاعإ رادصإ متو        زمرلاب جتنملا مسو مت يلاتلابو
 .قوسلا مظنت يتلا ةصتخملا
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